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บทคัดย่อ 
 
   โครงการศูนย์กระจายสินค้าอาหารทะเลเป็นผลมาจากความร่วมมือ
ระหว่างภาครฐัและเอกชนในการพฒันาเทคโนโลยีและรูปแบบการขนสง่ส าหรบัสินคา้อาหารทะเล 
เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดการขนส่งและรองรับการส่งออกและน าเข้าสินค้า โดยยังเป็น
ช่องทางส าคญัในการกระจายสินคา้ไปยงัภมูิภาคต่างๆ อีกดว้ย 
   การศึกษารูปแบบอาคารประเภทอุตสาหกรรมการขนส่งไดร้วมถึงการ
วิเคราะหส์ภาพอากาศตามฤดกูาลและลมฟ้าอากาศ รวมถึงการใชเ้ทคโนโลยีท าความเย็นและการ
วางผังการเดินสินคา้ภายในและนอกอาคาร โดยมีการใชพ้ืน้ที่โกดังเพื่อการกระจายสินคา้ไปยัง
ส่วนต่างๆ รวมถึงการวิเคราะหก์ารจราจรและการใชง้านของสินคา้เพื่อแกไ้ขปัญหาการคัดกรอง
ของผู้ใช้บริการและสินค้า รวมถึงด้านกฎหมายควบคุมอาคารขนาดใหญ่พิเศษและอาคาร
อตุสาหกรรม 
   จึงวิเคราะหแ์ป็นการโซนนิ่งและวิเคราะหเ์ป็นฟังก์ชั่นต่างๆ เช่น พืน้ที่
โกดัง พืน้ที่ส  านักงานและพืน้ที่สาธารณะเพื่อความเหมาะสมต่อการใชง้าน นอกจากนีย้ังมีการ
เสนอแนวคิดในการปรบัเปลี่ยนรูปแบบอาคารเพื่อเพิ่มความสะดวกสบายและสนบัสนุนการท างาน
ของอุตสาหกรรม รวมถึงการศึกษาระบบโครงสรา้งเหล็กรูปพรรณและการวางผังเพื่อการถ่ายเท
สินคา้และผูใ้ชบ้รกิารโดยไม่มีปัญหา 
   สรุปลักษณะและโครงสร้างของอาคารโดยใช้แบบอาคารที่มีอยู่ใน
ปัจจุบนัเป็นตวัอย่างช่วยในการออกแบบ และไดร้บัขอ้เสนอแนะเพื่อศึกษาเพิ่มเติมเก่ียวกับระบบ
อาคารและการจดัวางใหเ้หมาะสมกบัการใชง้านและสภาพแวดลอ้มในทอ้งถิ่นของโครงการ 
 
ค าส าคัญ : กระจายสินคา้, อาหารทะเล, โกดงั, ตลาดปลา, ขนสง่ 
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ABSTRACT 
 
   The Seafood distribution center is the result of collaboration 
between the government and the private sector in developing technology and 
transportation methods for seafood products. It aims to enhance efficiency in 
transportation management to support distribution seafood products while serving as a 
crucial channel for distributing goods to various regions. 
   The industrial transportation facility design study includes 
analyzing weather conditions, using refrigeration technology, planning layouts for product 
movement, and optimizing warehouse space distribution. It also addresses traffic analysis 
and legal aspects for large-scale buildings, ensuring functionality and compliance with 
zoning regulations. 
   Additionally, proposals for modifying building formats to increase 
comfort and support industry operations, along with studying steel frame structure 
systems and layouts for seamless product and user movement, are presented without 
complications. 
   Summarizing the characteristics and structure of the building 
using existing building models serves as examples for design. Further suggestions are 
sought to study additional aspects related to building systems and layout to suit local 
usage and environmental conditions of the project area. 
 
Keywords : Product Distribution, Seafood, Warehouse, Fish Market, Distribution 
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กิตติกรรมประกาศ 
 

วิทยานิพนธห์วัขอ้โครงการออกแบบศนูยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล จงัหวดัระยองฉบบันี ้
ส  าเรจ็ลลุว่งไดด้ว้ยดีไดร้บัความช่วยเหลือและความอนเุคราะหจ์ากบุคคลหลายๆ ท่าน ดงัต่อไปนี ้
 ขอขอบคุณครอบครวัที่คอยเป็นก าลังใจและดูแลเอาใจใส่มาตลอด และคอยสนับสนุน
ดา้นทนุทรพัยค่์าศกึษาเลา่เรียนและอปุกรณต่์างๆ 
 ขอขอบคณุอาจารย ์สดุารตัน ์ทิพยท์วีชยั อาจารยท์ี่ปรกึษา กบัค าแนะน าที่ดี ไม่ว่าเป็นการ
เรียนหรือการใชช้ีวิตประจ าวัน การใส่ใจดูแลนักศึกษา รวมถึงการติดตามงาน แลใหค้ าปรึกษาชี ้
แนวทางตลอดการท าโครงการจนสมบรูณ ์
 ขอขอบคุณคณาจารยป์ระจ าสาขาวิชาสถาปัตยกรรมทุกท่าน ที่อบรมสั่งสอน คอยให้
ค าแนะน า ค าปรึกษา ชี ้แนะแนวทาง ทั้งเรื่องเรียน เรื่องการท างาน และกราบขอบพระคุณ
คณะกรรมการการสอบวิทยานิพนธท์ุกๆ ท่านเป็นอย่างสงูที่กรุณาสละเวลาในการตรวจสอบความ
ถกูตอ้งของโครงการ ชีแ้นะใหค้วามรูท้ี่สามารถพฒันาต่อไปในอนาคต 
 ขอขอบคณุบิดา มารดา พี่ปา้ นา้ อา ที่คอยใหก้ าลงัใจ ตลอดช่วงการเรียน 
 ขอขอบคุณแลนสล๊อต แมวเพื่อนยาก ที่คอยสรา้งเสียงหัวเราะ สรา้งความสุข เสริมแต่ง
บรรยากาศเวลาท างาน 
 ขอขอบคณุกลุม่เพื่อนที่พยายามไปดว้ยกนัในระยะเวลา 6 ปีที่ผ่านมา ตอ้งขอขอบพระคณุ 
พี่นก พี่ทอ้ป พี่โมเมย ์พี่สมาย พี่เวย ์พี่ปาลม์ พี่มารค์ พี่เอ๋ พี่เติรก์ พี่เกต พี่อารท์ พี่ปอ พี่แทน พี่แยม 
ที่ช่วยใหก้ าลงัใจยามทอ้ และใหค้ าแนะน าในช่วงการท าวิจยันี ้
 สุดท้าย ขอขอบคุณตัวเอง ส าหรับความพยายามและพากเพียรเพื่อให้วิทยานิพนธ์นี ้
ประสบความส าเรจ็ลลุว่งดว้ยดี 
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บทที ่1 
 

บทน ำ 
 
 
1.1 ควำมเป็นมำและควำมส ำคัญ 

อาหารทะเล เป็น อาหารที่คนทั่วโลกนิยมรบัประทานมาแต่ก่อนยุคอารยธรรม การล่าและ
บริโภคอาหารทะเลจึงมีความส าคัญในวัฒนธรรมและเศรษฐกิจของชุมชนที่อยู่ริมชายทะเลหรือ
แมแ้ต่ในภมูิภาคภมูิศาสตรท์ี่ไกลออกไปจากชายฝ่ัง 

การบริโภคอาหารทะเลเพิ่มขึน้อย่างมาก อาหารทะเลไดร้บัความนิยมในหลายประเทศ
เนื่องจากคณุค่าทางโภชนาการสงูและรสชาติที่ดี ในปัจจุบนัหลงัจากมีการขนส่งที่พฒันายิ่งขึน้ใน
หลากหลายประเทศมีการน าเขา้สินคา้อาหารทะเลมากขึน้ เนื่องในช่วงปี พ .ศ. 2555 - พ.ศ. 2564 
อัตราน าเข้าสินค้ามีการฟ้ืนฟูขึ ้นอย่างต่อเนื่องด้วยอัตราร้อยละ 137.47 ดังภาพ 1.1 จาก
วิกฤติการณ์โรคระบาดโควิต-19 (COVID-19) หรือ ไวรสัอู่ฮั่น ท าใหร้ะบบเศรษฐกิจทั่วโลกเกิด
ปรากฏการณห์ยุดตวัและชะลอตวัเป็นเวลา 2 ปี สถิติการส่งออกจึงหยุดตวัลง แต่ดว้ยการบริโภค
อาหารทะเลอย่างต่อเนื่องจากการเป็นส่วนหนึ่งของอารยธรรมมนุษย ์ถึงแมว้่ามีวิกฤตการณท์ าให้
การสง่ออกหยดุตวัลง อาหารทะเลยงัคงมีการบรโิภคอย่างต่อเนื่องต่อไป หลงัจากวิกฤติการณไ์วรสั
อู่ฮั่นสถิติการส่งออกอาหารทะเลยังคงส่งออกอย่างต่อเนื่อง ดังภาพ 1.2 และอาหารทะเลยังมี
ผลกระทบต่อเศรษฐกิจในพืน้ที่ที่มีการประกอบอาหารทะเลสรา้งโอกาสในการจัดหางานและ
ส่งเสริมการท่องเที่ยวในพืน้ที่ที่เป็นที่ตั้งของแหล่งวัตถุดิบอาหารทะเลถึงแมว้่าเกิดปัญหาการ
สง่ออกขึน้ภายในในประเทศยงัคงสามารถบริโภคอาหารทะเลไดอ้ย่างต่อเนื่อง 

โครงการออกแบบศูนยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล จังหวัดระยอง เป็นโครงการที่มีความ
เก่ียวขอ้งกับการขนส่ง และการจายสินคา้สู่ภูมิภาคต่างๆ จนถึงย่อยของภูมิภาค อันเนื่องจาก
สินคา้การขนสง่หลกัเป็นวตัถดิุบอาหารและอาหารทะเลชนิดต่างๆ เป็นการบรกิารฝากตูส้ินคา้



2 
 

ภำพ 1.1 สถิติการสง่ออกวตัถดิุบอาหารทะเลตัง้แต่ปี 2012 - 2021 มีแนวโนม้สงูขึน้อย่าต่อเนื่อง 
 ทีม่ำ : https://www.customs.go.th (2566) 
 

ภำพ 1.2 สถิติการสง่ออกวตัถดิุบอาหารทะเลสูต่่างประเทศโดยอนัดบั 1 คือสหรฐัอเมรกิา 
     ทีม่ำ : https://www.customs.go.th (2566) 
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1.2 วัตถุประสงค ์
 1.2.1 เพื่อเป็นแหลง่กระจายสินคา้อาหารทะเลสูภ่มูิภาคตะวนัออก 
 1.2.2 เพื่อสนบัสนนุสินคา้ในเชิงเศรษฐกิจและ เชิงอปุโภคของจงัหวดัใหห้ลากหลายยิ่งขึน้ 
 1.2.3 เพื่อเป็นสถานที่ท่องเที่ยวใหม่และดงึดดูนกัท่องเที่ยวใหจ้งัหวดัระยองมากขึน้ 
 
1.3 ขอบเขตของกำรศึกษำ  
 1.3.1 ศกึษาขอ้มลูเก่ียวกบัศนูยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล ดา้นการวางผงั และงานระบบ 
 1.3.2 ศกึษาการถนอมอาหารทะเลา้นการขนสง่ 
 1.3.3 ศกึษาดา้นกฎหมาย 
 1.3.4 ศกึษาสิ่งแวดลอ้มโดยรอบ 
 
1.4 ขั้นตอนกำรศึกษำโครงกำร 
 ศกึษาดา้นนโยบาย และขอ้มลูเก่ียวกบัโครงการ 
 1.4.1 ศึกษาข้อมูลที่เก่ียวข้องทั้งวิทยานิพนธ์ บทความ รายงาน ข่าวสาร สื่อออนไลน์ 
รวมถึงสถานที่ที่เก่ียวขอ้งกบัโครงการฯ 
 1.4.2 ศกึษาองคป์ระกอบของโครงการ กลุม่เปา้หมายและรายละเอียดโครงการ เพื่อน ามา
วิเคราะหข์อ้มลูเพื่อหาขอบเขตของโครงการ 
 1.4.3 ศึกษาอาคารตัวอย่างที่ลักษณะใกลเ้คียงกับโครงการฯและน ามาวิเคราะห์ เพื่อ
น ามาประยกุตใ์ชก้บัโครงการ 
 1.4.4 ศกึษาดา้นกฎหมายอาคาร และกฎหมายผงัเมืองจงัหวดัระยอง 
 1.4.5 วิเคราะหโ์ครงการดา้นที่ตัง้โดยละเอียด 
 1.4.6 สรุปรายละเอียดโครงการฯ เพื่อเป็นขอ้มลูการออกแบบสถาปัตยกรรม 
 1.4.7 ออกแบบโครงการฯ และน าเสนอผลงานในการออกแบบสถาปัตยกรรม 
 
1.5 ประโยชนท์ีค่ำดว่ำจะได้รับ 
 1.5.1 เป็นอาคารส าหรบักระจายสินคา้วตัถุดิบทางทะเลของจงัหวดัระยอง 
 1.5.2 สง่เสรมิการท่องเที่ยวของจงัหวดัระยอง 
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1.6 นิยำมศัพทเ์ฉพำะ 
 ศูนย์กระจำยสินค้ำ หมายถึง สถานที่ที่ใช้ส  าหรับเก็บสินค้าที่ผลิตหรือน าเข้าเข้ามาใน
ปริมาณมากก่อนที่กระจายส่งต่อไปยังตลาดหรือลูกคา้ต่างๆ โดยศูนยก์ระจายสินคา้มักมีการจัดเก็บ
สินคา้เป็นประเภทต่างๆ รวมถึงมีการจดัเก็บสินคา้โดยใชเ้ทคโนโลยีและอุปกรณเ์ชิงเทคนิคต่างๆ เพื่อ
รกัษาคุณภาพสินคา้และความปลอดภัยในการจัดส่งสินคา้ต่อไป (th.wikipedia.org/wiki/โลจิสติกส,์ 
2566) 
 อำหำรทะเล หรืออำหำรจำกทะเล หมายถึง ปลา หอย กุ้ง ปู หรือสัตวน์ า้ที่ใช้เป็น
อาหาร โดยมกัถกูน ามาปรุงเป็นอาหารโดยไม่ผ่านการประมวลผลมากนกั โดยทั่วไปมกัเป็นอาหาร
ที่มีคณุค่าทางโภชนาการสงูและ มีรสชาติอรอ่ย ท าใหเ้ป็นอาหารท่ีโด่งดงัและ ไดร้บัความนิยมมาก
ในหลายประเทศทั่วโลก (th.wikipedia.org/wiki/อาหารทะเล, 2566)  
 กำรขนส่ง  หมายถึง กระบวนการ หรือกิจกรรมที่ เ ก่ียวข้องกับการย้ายย่าน  หรือ                       
การเคลื่อนยา้ยสินคา้ หรือบคุคลจากจดุหนึ่งไปยงัจดุอ่ืน โดยใชว้ิธีการต่างๆ เช่น รถยนต ์รถไฟ เรือ 
เครื่องบิน หรือวิธีการอ่ืนๆ โดยจุดมุ่งหมายของการขนส่งคือการส่งสินคา้หรือบุคคลใหถ้ึงสถานที่
ปลายทางโดยปลอดภัย รวดเร็ว และตรงตามความตอ้งการของลูกคา้ หรือผูร้บับริการการขนส่ง
สินคา้ (en.wikipedia.org/wiki/Transport, 2566) 

โลจิสติกส์ (Logistics) หมายถึง ระบบการจัดการการส่งสินค้า ขอ้มูล และทรพัยากร
อย่างอ่ืนจากจุดตน้ทางไปยังจุดบริโภคตามความตอ้งการของลูกคา้ โลจิสติกสเ์ก่ียวขอ้งกับการ
ผสมผสานของ ขอ้มลู  การบริหารวสัดคุงคลงั การจดัการวตัถุดิบ การบรรจุหีบห่อ โลจิสติกสเ์ป็น 
ช่องทางหนึ่งของห่วงโซ่อปุทานที่เพิ่มมลูค่าของการใชป้ระโยชน์ของห่วงโซ่อปุทาน ในกระบวนการ 
ขนสง่ (th.wikipedia.org/wiki/โลจิสติกส,์ 2566)

https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%82%E0%B8%A5%E0%B8%88%E0%B8%B4%E0%B8%AA%E0%B8%95%E0%B8%B4%E0%B8%81%E0%B8%AA%E0%B9%8C
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%97%E0%B8%B0%E0%B9%80%E0%B8%A5
https://th.wikipedia.org/wiki/โลจิสติกส์
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วรรณกรรมและกรณีศึกษาทีเ่กี่ยวข้อง 
 
 
2.1 ความหมายและค าจ ากัดความของโครงการ 

2.1.1 ความหมายค าจ ากัดความของโครงการ 
          ศนูยก์ระจายสินคา้ (Distribution Center) หรือ ศนูยค์ดัแยกสินคา้ คือ สถานที่หรือ
โครงสรา้งที่ใชใ้นกระบวนการจดัเก็บ คดัเลือก และกระจายสินคา้ต่าง ๆ จากแหล่งผลิตหรือจดัหา
สินคา้มาไวท้ี่จุดที่สะดวก ซึ่งสามารถใหบ้ริการในการจัดส่งสินคา้ไปยงัปลายทางต่างๆ ไดอ้ย่างมี
ประสิทธิภาพลกัษณะของศนูยก์ระจายสินคา้ประกอบดว้ยการจัดเก็บสินคา้ในคลงัสินคา้ โดยใช้
ระบบทางคอมพิวเตอรเ์พื่อการจัดเก็บและควบคุมสินคา้ รวมถึงการใชเ้ทคโนโลยีอ่ืนๆ เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภาพในกระบวนการโลจิสติกส ์ 

         หนา้ที่หลกัของศนูยก์ระจายสินคา้ไดแ้ก่ 
          2.1.1.1 การจัดเก็บสินค้า ศูนย์กระจายสินค้าจัดท าพืน้ที่เก็บสินค้าในลักษณะที่
เหมาะสม และใชเ้ทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อการจดัการสต็อกและการท าคลงัสินคา้ 
          2.1.1.2 การคัดเลือกสินคา้ ท าการตรวจสอบและคัดเลือกสินคา้ตามค าสั่งซือ้หรือ
ความตอ้งการที่ก าหนด เพื่อใหส้ินคา้ที่ถูกส่งออกหรือจัดส่งมีคุณภาพและตรงตามมาตรฐานที่
ก าหนด 
          2.1.1.3 การจัดส่ง  จัดการกระบวนการจัดส่งสินค้าไปยังปลายทาง  โดยมี
วตัถปุระสงคเ์พื่อใหส้ินคา้ถึงมือลกูคา้ที่รวดเร็วและมีประสิทธิภาพ 
          2.1.1.4 การบรกิารลกูคา้ การใหบ้รกิารที่ตอบสนองต่อความตอ้งการของลกูคา้ เช่น 
ตรวจสอบสถานะการส่งสินคา้ การใหข้อ้มูลการติดตามสินคา้ และการใหค้ าปรึกษาทางการโลจิ
สติกส ์

         ดงันัน้ ศนูยก์ระจายสินคา้จึงมีบทบาทส าคญัในการจดัการสินคา้ในลกัษณะที่ท าให้
กระบวนการโลจิสติกสท์ี่เป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพและสามารถรองรบัความตอ้งการของตลาดได้
อย่างเต็มที่
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2.1.2 ความหมายของโลจิสติกส ์(Logistics)   
          โลจิสติกสเ์ป็นส่วนหนึ่งของการจัดการห่วงโซ่อุปทานซึ่งเก่ียวขอ้งกับกระบวนการ
การไหลของสินคา้และบริการที่มีประสิทธิภาพไป  - กลับจากจุดตน้ทางไปยังจุดปลายทางตาม
ความตอ้งการ ของลูกคา้ การจัดการโลจิสติกสเ์ป็นส่วนหนึ่งที่ร ักษาห่วงโซ่อุปทานใหส้ามารถ
ท างานร่วมกันได้ ทรพัยากรที่จัดการในด้านโลจิสติกสอ์าจรวมถึงสินคา้ที่เป็นผลิตภัณฑ์ที่เป็น
รูปธรรม เช่น วสัด ุเครื่องมือ และวสัดอุปุกรณ ์รวมทัง้อาหารและสิ่งที่มีคณุสมบติัใชง้าน 
          กิจกรรมทางโลจิสติกสส์ามารถแบ่งเป็นสาขาหลกั ๆ ได ้3 ส่วน คือ การประมวลค าสั่ง, 
การจดัการสต็อกสินคา้ และการขนส่งสินคา้ในประเพณีเดิม การประมวลค าสั่งเป็นกิจกรรมที่ใชเ้วลา
มาก และอาจใชเ้วลาสูงสุดถึงรอ้ยละ 70 ของระยะเวลาในกระบวนการประมวลค าสั่ง ไม่ว่ากรณีใด 
ดว้ยการเป็นที่มาของเทคโนโลยีใหม่ เช่น การสแกนบารโ์ค้ด การสแกนQR คอมพิวเตอร ์และการ
เชื่อมต่อเครือข่าย ค าสั่งจากลูกคา้สามารถมาถึงผูข้ายไดอ้ย่างรวดเร็วและสามารถตรวจสอบความ
พรอ้มในคลังสินค้าได้ในเวลาจริง วัตถุประสงค์ของการมีโกดังสินค้าคือ เพื่อลดต้นทุนโลจิสติกส์ 
โดยรวมในขณะที่ปรับปรุงการให้บริการแก่ลูกค้า การมีสินค้าส าเร็จรูปพรอ้มล่วงหน้าสามารถลด
ความถ่ีของการขนสง่ไปยงัลกูคา้ จากลกูคา้และจดัตรงไปตรงมากบับริบทของความตอ้งการของลูกคา้ 
การรกัษาคลงัสินคา้ตอ้งการการลงทุน สินคา้ส าเร็จรูปและการดูแลรกัษาคลงัสินคา้ การขนส่งสินคา้
เป็นส่วนส าคญัของโลจิสติกสแ์ละ ช่วยใหส้ามารถเขา้ถึงตลาดโดยรวม เนื่องจากสินคา้สามารถขนส่ง
ไดใ้นระยะทางที่ไกล และปรมิาณสิงคา้ที่มาก (en.wikipedia.org/wiki/Transport, 2566) 

2.1.3 ความหมายของการขนส่ง (Transportation) 
          การขนสง่มีหลากหลายรูปแบบตลอดมาจากสมยัก่อนมนุษยม์ีการขนส่งโดยการใชส้ตัว ์             
จนถึงปัจจุบนัมีการใชเ้ครื่องจักรหรือยานภาหนะในการขนส่ง โดยแบ่งออกได ้3 รูปแบบ คือ ทางบก 
ทางน า้ และทางอากาศ โดยโครงการนีแ้บ่งการขนสง่สู่โครงการคือการขนสง่ ทางบก 
          การขนส่งทางบก (Road Transportation/Motor Transportation) เป็นการขนส่งทาง
ถนนเป็นหลกัโดยที่ขนสง่ตามเสน้ถนน หรือเสน้ทางที่ก าหนดไว ้

         การขนส่งทางรถยนต ์(Motor Transportation) เป็นที่นิยมในปัจจบุนั เหมาะกบัสินคา้
ขนาดกลางถึงขนาดใหญ่ แต่เหมาะกับการขนส่งระยะสั้นและกลาง แต่ค่าขนส่งสูงเมื่อเทียบกับการ
ขนสง่ทางรถไฟ มีความปลอดภยัต ่า เกิดอบุติัเหตบุ่อย ก าหนดเวลาแน่นอนไม่ได ้โดยที่โครงการนีม้ีการ
ใชก้ารขนส่งทางรถบรรทุกเป็นหลกัจากท่าเรือสู่โครงการหลงัจากรบัสินคา้จากเรือขนส่ง มีการล าเลียง
สินคา้ขึน้สูร่ถบรรทุกจึงขนสง่มาสู่โครงการ 
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2.1.4 ความหมายของเทคโนโลยีการขนส่ง (Transportation Technology) 
         เทคโนโลยีการขนส่งเป็นสาขาของวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีที่มุ่งเนน้การพัฒนา

และปรบัปรุงกระบวนการการขนสง่เพื่อท าใหม้ีประสิทธิภาพและประหยดัทรพัยากรมากขึน้ 
         2.1.4.1 Vehicle to Infrastructure Communication (V2I) เป็นการน าเทคโนโลยี

มาช่วยเหลือผู้ขับรถบรรทุก เช่น ระบบ GPS ระบบตรวจสอบจับต าแหน่งรถบรรทุกและถนน
อัตโนมัติ สามารถช่วยในการตรวจสอบเสน้ทางการจราจรไดเ้พื่อความปลอดภยัของผูข้นส่งและ
สินคา้ 

         2.1.4.2 The Integrated Supply Chain มีการติดตามผลและเชื่อมโยงกันของ
ขอ้มูลดา้นโลจิสติกสแ์บบทันเหตุการณ์ รวมไปถึงการบนัทึกยอดและ ยอดจากโรงงานสู่คลงัเก็บ
สินคา้ หรือ จากคลงัสูส่ินคา้สูผู่จ้ดัจ าหน่าย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 2.1 ตวัอย่างการขนสง่โดยเรือบรรทกุตูส้ินคา้ และเรือเทกองแหง้ 
ทีม่า : Krungsri-research 
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2.1.5 ความหมายของเทคโนโลยีถนอมอาหารทะเล (Seafood Preservation Technology) 
          เทคโนโลยีการถนอมอาหารในโครงการนีม้ีความส าคัญอย่างมากเนื่องจากหาก
อาหารทะเล ไม่มีการถนอมเป็นระยะเวลานึงคุณภาพลดลงไปตามระยะเวลาและอุณหภูมิ  
เทคโนโลยีถนอมอาหารจึงมีความส าคญัอย่างมากโดยมีการใชเ้ทคโนโลยีโดยที่ยงัคงความสดและ
สภาพไว ้คือ 
          2.1.5.1 การแช่เย็น (Freezing and Chilling) เป็นการเก็บรกัษาโดยการใชอุ้ณหภูมิ
ต ่าเพื่อยบัยัง้การเติบโตของเชือ้โรคและ ยบัยัง้การสลายตัวของเซลลใ์นวัตถุดิบสด และมีรูปแบบ 
ควบคมุอุณหภูมิ ควบคมุความชืน้ ระบบสายพาน เครื่องท าความสะอาด ระบบจดัเตรียมการแช่
แข็ง และระบบควบคมุภายในก่อนถกูสง่ไปยงัสว่นต่างๆ อปุกรณใ์นสว่นการแช่แข็ง ดงันี ้

        คอยลแ์ช่แข็ง (Evaporation Coils) เป็นส่วนหนึ่งของระบบการแช่แข็งท า
หนา้ที่รบัความรอ้นออกจากสินคา้และน าไประบายที่ภายนอกหอ้งแช่แข็งเพื่อท าใหส้ินคา้แช่แข็ง
รกัษาความเย็น 

        คอมเพรชเซอร์ (Compressor) เป็นส่วนส าคัญในการบีบอัดและรักษา
อุณหภูมิต ่าในหอ้งแช่แข็ง โดยสรา้งความดันในระบบที่ท าใหเ้กิดการหมุนเวียนของน า้แข็งและ
อากาศเย็น 

        ระบบควบคมุอณุหภูมิ (Tempurature Control System) ระบบนีใ้ชค้วบคุม
อุณหภูมิในหอ้งแช่แข็ง โดยปรบัอุณหภูมิใหเ้หมาะสมกับสินคา้ มีตัวจับอุณหภูมิและตัวควบคุม
ช่วยควบคมุไดอ้ย่างแม่นย า  

        เครื่องแลกเปลี่ยนความรอ้น (Heat Exchanger) ใชใ้นการเปลี่ยนสถานะ
ของการละลายน า้แข็งใหก้ลายเป็นน า้ในอุณหภูมิที่สูงกว่าระดับจุดเยือกแข็ง  เครื่องแลกเปลี่ยน
ความรอ้นเป็นสว่นที่ท าใหล้ะลายน า้แข็งและความรอ้นที่น าออกจากระบบ 

        ระบบควบคุมความชื ้น (Humidity Control System) ระบบนี ้ช่วยในการ
ควบคมุความชืน้ที่เกิดขึน้ในหอ้งแช่แข็ง เพื่อรกัษาความสดและปอ้งกนัการเกิดความชืน้เกินไป 

        ระบบการตรวจคุณภาพ  (Quality Inspection System) ระบบที่ ช่ ว ย
ตรวจสอบคณุภาพของสินคา้ที่แช่แข็งเพื่อความปลอดภยัและถกูตอ้ง 

         2.1.5.2 การละลายน า้แข็ง (Defrosting) เป็นการเพิ่มอุณหภูมิเพื่อในน า้แข็งและ
วตัถุดิบที่ถูกแช่แข็งมีอณุหภูมิกลบัมาปกติเพื่อน ากลบัมาใชง้าน หรือส่งไปยงัส่วนต่างๆ ของพืน้ที่
การคา้ โดยที่ 
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รูปแบบส่วนการละลายน า้แข็งมีการควบคุมอุณหภูมิ ระบบการหล่อเย็น ควบคุมความชืน้ ระบบ
ควบคุมคุณภาพและระบบน า้ยาลา้ง หลงัจากระบบการแช่แข็ง หรือ ก่อนเขา้สู่ระบบการแช่แข็ง 
ดงันี ้

        โต๊ะละลายน ้าแข็ง (Ice Melting Table) มีพื ้นผิวทีทนต่อการแขวนเป็น
เวลานานและแรงกดที่เป็นไปไดจ้ากการละลายน า้แข็ง มีโครงสรา้งที่มั่นคงและระบบน า้ที่ออกแบบ
มาเพื่อความปลอดภยั 

        ถงัละลายน า้แข็ง (Ice Melting Bins) ใชใ้นการเก็บน า้ที่เกิดจากการละลาย
น า้แข็งและรกัษาความสะอาดของพืน้ผิว 

        เครื่องแลกเปลี่ยนความรอ้น (Heat Exchanger) ใชใ้นการเปลี่ยนสถานะ
ของการละลายน า้แข็ง โดยเมื่อน า้แข็งไปที่เครื่องแลกเปลี่ยนความรอ้นละลายเป็นน า้ 

        ระบบน า้หลอ่เย็น (Chilled Water System) ระบบน า้หลอ่เย็นใชน้ า้หยาบลง
มาละลายน า้แข็ง 

        ระบบควบคมุความชืน้ (Humidity Control System) ระบบควบคมุความชืน้
ในหอ้งในหอ้งละลายน า้แข็งเพื่อรกัษาคณุภาพสินคา้และป้องกนัความชืน้ที่มากเกินไป 

        ระบบการตรวจคุณภาพ (Quality Inspection System) ระบบที่ช่วยในการ
ตรวจสอบคณุภาพของสินคา้ที่ไดจ้ากกระบวนการละลายน า้แข็งและความถูกตอ้งก่อนมีการส่งต่อ
สูผู่บ้รโิภค (en.wikipedia.org/wiki/Transport, 2566) 

2.1.6 ความหมายของอาหารทะเล 
          อาหารทะเล คือ รูปแบบของชีวิตในทะเลที่ถูกพิจารณาว่าเป็นอาหารส าหรบัมนุษย์ 
โดยรวมถึงปลาและ สตัวเ์ลีย้งลูกดว้ยนม สตัวเ์ลือดเย็น รวมถึงสายพันธุ์ต่างๆ ของสตัวฝ์า เช่น 
สตัวฝ์าชนิดคู่เปิด เช่น หอย เปลือกหอย และมัสเซิล และสตัวฝ์าชนิดหัวมุม เช่น ปลาหมึกและ
ปลาหมึก สตัวข์าปลอ้งที่เก่ียวขอ้ง เช่น กุง้ ป ูและกุง้มงักร และสตัวท์ะเลชนิดเปลือกเดี่ยว เป็นตน้ 
เช่น หมึกทะเล และทากทะเล ในอดีต สตัวน์ า้ทะเล เช่น วาฬและโลมา เป็นตน้มีการบริโภคเป็น
อาหาร แมเ้กิดขึน้นอ้ยลงในยคุปัจจบุนั ส าหรบัสาหรา่ยทะเลและ จลุินทรียท์ะเลบางชนิดถกูบริโภค
อย่างกวา้งขวางเป็นผกัทะเลรอบโลก อาหารทะเลเป็นแหลง่ที่ส  าคญัของโปรตีนสตัว ์ในอาหารของ
มนุษยใ์นหลายๆ รูปแบบ โดยเฉพาะในพืน้ที่ชายฝ่ัง ผูท้ี่บริโภคอาหารทะเลเป็นเพียงแหล่งเดียว
ที่มาจากเนือ้สตัวท์ี่เรียกว่าเปสเคทารีแนม (Pescatarians) โดยเฉพาะในทวีปเอเชีย การเก็บเก่ียว
สตัวน์ า้ในธรรมชาติ เรียกว่า การลา่สตัว ์ในขณะที่การเพาะเลีย้งและการเกษตรสตัวน์ า้เรียกว่าการ
ประมงและการเพาะเลีย้งปลา ในกรณีของปลา ส่วนใหญ่ของการประมงสัตวน์ า้ถูกบริโภคโดย
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มนษุย ์แต่มีสดัสว่นส าคญัที่ใชเ้ป็นอาหารสตัวเ์พื่อเลีย้งสตัวอ่ื์น ๆ หรือการเลีย้งสตัวเ์พื่อเป็นอาหาร
ส าหรบัสตัวอ่ื์น ๆ บางสตัวท์ะเล เช่น สาหรา่ย ถกูใชเ้ป็นอาหารส าหรบัพืชอื่น ๆ คือ ปุ๋ ย ในวิธีนี ้สตัว์
น า้ยงัถกูใชใ้นการผลิตอาหารส าหรบัการบรโิภคโดยมนุษยต่์อไป โดยที่สามารถแบ่งประเภทอาหาร
ทะเลได ้5 ประเภทดงันี ้
  1) ปลา 
  2) มอลลสักา้ 
  3) กุง้กัง้ป ู
  4) สตัวน์ า้อ่ืนๆ 
  5) สาหรา่ย (en.wikipedia.org/wiki/Seafood, 2566) 
 

2.2 ทฤษฎี เกณฑ ์และแนวคิดทีม่ีผลกับโครงการ 
แนวคิดที่มีผลกับโครงการศูนยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล คือ ศูนยก์ระจายสินคา้ ศูนย์

กระจายสินคา้แบบโอเพน 
ศูนย์กระจายสินค้าแบบโอเพน (Open Distribution Center) เป็นโมเดลที่ใช้ในการ

จดัการสินคา้และวตัถุดิบที่กระจายไปยงัลกูคา้หรือผูบ้ริโภค โดยมีลกัษณะที่เปิดกวา้งและยืดหยุ่น 
เป็นการเชื่อมโยงระหว่างผู้ผลิตหรือผู้จัดจ าหน่ายกับลูกค้าโดยตรงโดยไม่ผ่านผู้ค้าปลีกหรือ
ตัวกลางใดๆ ซึ่งเป็นรูปแบบที่มีความยืดหยุ่นและรวดเร็วต่อการตอบสนองต่อความตอ้งการของ
ลกูคา้ในยุคสมยัที่ตอ้งการความสะดวกสบายและความเร็วในการไดร้บัสินคา้และบริการ  (amsc-
usa.com/blog/what-is-a-distribution-center, 2566) 

 
       ภาพ 2.2 ศนูยก์ระจายสินคา้แบบโอเพน 
       ทีม่า : https://www.dcvelocity.com 
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2.3 หลักการออกแบบทางด้านสถาปัตยกรรม 
2.3.1 ทฤษฎีแนวคิดในการออกแบบอาคาร 
         1) ในการออกแบบพืน้ที่โกดงัอา้งอิงจากพืน้ที่ต่อจ านวนตูค้อนเทนเนอรแ์ละอา้งอิง

ตาม Ernst Neufert Architect Data ในส่วนของพืน้ที่โกดัง อา้งอิงตามกรณีศึกษาที่เก่ียวขอ้ง จึง
น ามาวิเคราะหก์ารจดัวางรูปแบบการใชง้านรวมถึงการต านวนพืน้ที่ใชส้อยต่างๆ 

         2) การเลือกใชว้ัสดุเนน้ทางดา้นคุณภาพ มีคุณสมบติัสามารถลดอุณหภูมิภายใน
อาคาร ราคาที่ไม่สงู และบ ารุงรกัษาง่าย 

         3) ในการออกแบบสามารถที่น าประโยชนจ์ากธรรมชาติเขา้มาใชใ้นตัวอาคารได้
และเป็นอาคารประหยดัพลงังานโดยใชแ้สงธรรมชาติเขา้มาในอาคาร และออกแบบเปลือกอาคาร
ใหม้ีช่องเปิดมาก เพื่อถ่ายเทอากาศไดส้ะดวก 
 
2.4 การศึกษาวิศวกรรมทีเ่ก่ียวข้องกับโครงการ 

2.4.1 เทคโนโลยีอาคาร (Building Technology) เทคโนโลยีภายในอาคารนีม้ีความส าคญั
ต่ออาคารอย่างมากเนื่องจากสินคา้อาหารทะเลมีความจ าเป็นตอ้งมีการควบคมุเพื่อรกัษาอายุไข
ของสินคา้ไวแ้ละ เทคโนโลยีที่มีการควบคมุวสัดเุปลือกอาคารและ ภายในอาคาร เช่น เทคโนโลยี
การควบคมุอณุหภมูิ ระบบควบคมุสภาพแวดลอ้ม และเทคโนโลยีปรบัแต่งอาคาร เป็นตน้ ดงันี ้

         เทคโนโลยีควบคุมอุณหภูมิภายในและ ภายนอกอาคาร (Temperature Control 
Technology) ระบบนีใ้ชเ้ซนเซอรแ์ละคอมพิวเตอรใ์นการควบคุมอุณหภูมิภายในอาคาร รวมถึง
ควบคมุความชืน้ ระบบระบายอากาศ และควบคมุแสง ช่วยปรบัอณุหภูมิเพื่อสรา้งสภาพแวดลอ้ม
ที่สะดวกสบาย และประหยดัพลงังาน เป็นตน้ 

2.4.2 เทคโนโลยีการควบคุมอุณหภูมิ (Temperature Control Technology) 
         ระบบควบคมุความเย็นและท าความรอ้น (HVAC Control Systems) ระบบ HVAC 

ควบคุมอุณหภูมิและระบบท าความร้อนภายอาคาร  โดยปรับอุณหภูมิให้อยู่ในช่วงที่ถูกต้อง
ตลอดเวลา ซึ่งช่วยประหยดัพลงังานและรกัษาสภาพแวดลอ้ม 

         Heating Ventilation and Air Conditioning หรือ HVAC ระบบนี ้มีไว้เพื่อควบคุม
สภาพแวดลอ้มภายในอาคาร เช่น อุณหภูมิ ความชืน้ การระบายอากาศ และระบบกรองอากาศ 
เพื่ออ านวยความสบายใหแ้ก่ผูใ้ชง้านอาคาร และสามารถท าใหผู้ใ้ชง้านอาคารใชง้านอาคารได้
อย่างมีประสิทธิภาพตลอดเวลา โดยสภาพที่เหมาะสมนีเ้รียกว่า Thermal comfort มีลกัษณะคือ 
อณุหภูมิคงตวัอยู่ที่ 22 - 25 องศาเซลเซียส มีความชืน้สมัพทัธอ์ยู่ที่รอ้ยละ 30 - 60 และอตัราการ
ระบายอากาศที่เพียงพอต่อการหายใจ และการใชง้านอ่ืน ตามมาตรฐานที่ถูกก าหนดไว้ HVAC 
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เริ่มจาก Chiller หรือ Air Conditioner เหมือนระบบแอรท์ั่วไป มีสว่นประกอบหลกั 2 สว่นคือ ระบบ
ท าความเย็น (Chiller Package) และ ระบบท่อลม (Air Duct Work) 

2.4.3 การยังคงคุณภาพ (Quality Control) 
           เทคโนโลยีการคงคณุภาพอาหารทะเลในอตุสาหกรรมมีบทบาทส าคญัในการรกัษา
คณุภาพและปลอดภยัของอาหารทะเลที่สง่ใหผู้บ้รโิภค 

          2.4.3.1  การเก็บรักษาความสดของอาหารทะเล  คือ เทคโนโลยีการควบคุม
อุณหภูมิและความชืน้สามารถช่วยในการเก็บรกัษาคุณภาพของอาหารทะเลโดยป้องกันการเน่า
เป่ือยและควบคมุการสลายตวัของคณุภาพสินคา้ 

          2.4.3.2 การบรรจภุณัฑแ์ละการขนสง่ วตัถปุระสงคแ์ละเทคโนโลยีคดัสรรที่ช่วยในการ
ขยายการใชง้านของผลิตภัณฑท์ะเล โดยมีการใชเ้ครื่องปรบัอากาศและความชืน้เพื่อบรรจุภัณฑ ์คือ 
การบรรจุแบบดันแปรบรรยากาศ หรือ Modified Atmosphere Packaging (MAP) และเครื่ อง
สญุญากาศเพื่อช่วยในการรกัษาความสดในขณะระหว่างการขนสง่ 

 
            ภาพ 2.3 ตวัอย่างวิธีการ Modified Atmosphere Packaging 

       ทีม่า : foodnetworksolution 
 

2.4.4 การประยุกตใ์ช้เทคโนโลยีในอุตสาหกรรมอาหารทะเล 
         การประยกุตใ์ชเ้ทคโนโลยีในอาหารทะเลมีหลากหลายวิธีช่วยในการพฒันาการผลิต 

การบรรจ ุการควบคมุคณุภาพ และความปลอดภยัของผลิตภณัฑ ์
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         2.4.4.1 การเก็บรกัษาความสด เทคโนโลยีการควบคมุอณุหภูมิและความชืน้ในหอ้ง
แช่แข็งช่วยในการเก็บรกัษาความสดของวัตถุดิบ ระบบนีช้่วยควบคุมอุณหภูมิและความชืน้ใน
เหมาะสมเพื่อรกัษาคณุภาพความสด 

         2.4.4.2 การบรรจ ุเทคโนโลยีการบรรจุอาหารทะเลมีความส าคญัในการรกัษาความ
สดและคุณภาพของผลิตภัณฑ์ การใชก้ระบวนการบรรจุที่สรรส าหรบัอาหารทะเล เช่น การปรบั
อากาศเป็นตน้ 

2.4.5 ความย่ังยืน (Sustainability) 
           เทคโนโลยีที่ยั่งยืนมีบทบาทส าคัญในศูนยก์ระจายอาหารทะเล ช่วยลดผลกระทบ               
ต่อสิ่งแวดลอ้ม ลดสญูเสีย และใหก้ารจดัการผลิตภณัฑท์ะเลอย่างมีประสิทธิภาพและรบัผิดชอบ                
นี่คือบางเทคโนโลยีที่ส  าคญัที่ใชใ้นศนูยก์ระจายอาหารทะเล 

         2.4.5.1 ระบบหอ้งแช่ที่ประหยัดพลงังาน (Energy-Efficient Refrigeration) การใช้
ระบบหอ้งแช่ที่ประหยดัพลงังาน เช่น ระบบที่มีสิ่งกีดขวางและเทคโนโลยีที่เย็นที่ล  า้ค่าช่วยลดการ
ใชพ้ลงังานและการปล่อยก๊าซเรือนกระจก ระบบเหล่านีเ้ป็นสิ่งจ าเป็นส าหรบัการรกัษาโซ่การเย็น
ในขณะที่ลดรอยรบัสภาพแวดลอ้ม 

         2.4.5.2 พลังงานแสงอาทิตย์และพลังงานหมุนเวียน  (Solar and Renewable 
Energy) ศูนย์กระจายอาหารทะเลมากมายก าลังผสมผสานพลังงานแสงอาทิตย์และแหล่ง
พลงังานหมุนเวียนอ่ืนๆ เพื่อลดการพึ่งพาในพลงังานดึกด าบรรพแ์ละลดร่องรอยคารบ์อน แหล่ง
พลังงานที่บริสุทธิ์เหล่านีส้ามารถใหพ้ลังงานส าหรบัระบบหอ้งแช่ การติดตั้งไฟส่องสว่าง LED 
หลักฐานที่ประหยัดพลังงานใชส้ว่างในพืน้ที่เก็บของ ลดการใชพ้ลังงานการปล่อยความรอ้นซึ่ง
สามารถมีผลต่อระบบหอ้งแช่ไฟส่องสว่าง LED ยงัสามารถปรบัค่าไดแ้ละสามารถปรบัตามสภาพ
แสงธรรมชาติ ประหยดัพลงังาน 
 2.4.6 ระบบบ าบัดน ้า SBR (Sequencing Batch Reactor) เป็นวิธีการบ าบดัน า้เสียที่ใช้
กระบวนการผลิตแบบชุดละเอียด (Batch Process) ซึ่งประกอบดว้ยชุดของกระบวนการต่างๆ ที่
ท างานในล าดบัตามขัน้ตอน โดยในแต่ละช่วงเวลาหนึ่ง ระบบ SBR ท าการบ าบดัน า้เสียทัง้หมดใน
กระบวนการนัน้ๆ ซึ่งประหยดัพืน้ที่และมีประสิทธิภาพในการลดสารมลพิษในน า้เสีย ระบบ SBR มี
ความยืดหยุ่นและสามารถปรับปรุงได้ในการบ าบัดน า้เสียที่มีคุณภาพแปรปรวนหรือต้องการ
ควบคมุที่มีความยืดหยุ่นสงู 

2.4.7 ระบบโครงสร้างอาคาร  
          ระบบประกอบอาคาร (Building System) ท าการศึกษาระบบประกอบอาคาร
พืน้ฐานที่มีการใชก้่อสรา้งอยู่ทั่วไปในโครงการต่างๆ 
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         2.4.7.1 ระบบโครงสรา้งพืน้โพสเทนชัน คือระบบพืน้คอนกรีตเสริมเหล็กมีแรงอัด
หลงัชนิดแรงยึดเหนี่ยว ท าใหส้ามารออกแบบพืน้ไรค้านได้ มีระยะห่างระหว่างเสา (Span) ยาว 
และรบัน า้หนกัไดม้ากกว่าพืน้โครงสรา้งทั่วไป โดยที่มีขอ้ดีและขอ้เสียดงันี ้
            ขอ้ดี 

         1. สามารถสรา้งไดอ้ย่างรวดเรว็เมื่อเทียบกบัประเภทอ่ืน 
         2. ประหยดัค่าก่อสรา้งโดยค านึงถึงค่าใชจ้่ายอ่ืนดว้ย 
         ขอ้เสีย 
         1. ตอ้งมีการวดัน า้หนกัอย่างพอดีและละเอียดก่อนน ามาสรา้งจรงิ 
         2. มีการใชต้น้ทนุที่สงู 

         2.4.7.2 ระบบโครงสรา้ง Curtain Walls 
           Curtain Walls System เป็นระบบผนังอาคารที่ รองรับก าลังน ้าหนักที่
ตายตวัของตวัเองโดย ยดึกบัผนงักระจกเขา้กบัโครงการของอาคารบรเิวณหนา้คานสนัของพืน้ หรือ
สนัพืน้ไรส้าน โดยติดตัง้แผ่นพืน้แผ่นกระจกเขา้กับโครงเหล็ก หรืออลูมิเนียมซึ่งทัง้รูปแบบที่เห็น
และไม่เห็นโครงสรา้งโดยภายนอกประกบกนั (kacha.co.th/articles/ผนงั-curtain-wall-คืออะไร-มี
คณุสมบติั, 2566) 
          2.4.7.3 ระบบปรบัอากาศ  

         ระบบปรบัอากาศในอาคารอุตสาหกรรมถือเป็นสดัส่วนการใชพ้ลงังานใน
อากาศอาจสงูกว่ารอ้ยละ 50 ของการใชพ้ลงังานทัง้หมดในอาคาร ดงันัน้การ ออกแบบอาคารที่ดี
ไม่ว่าเป็น การปรบัภูมิทัศนห์รือเลือกวัสดุป้องกันความรอ้นประเภทต่างๆ  เขา้มาภายในอาคาร 
รวมทัง้การออกแบบ ระบบปรบัอากาศและระบบควบคุมที่ดีและถูกตอ้งท า ใหป้ระหยัดพลงังาน
และประสุทธิภาพการใชพ้ลังงานสูงขึน้ ระบบปรบัอากาศส่วนใหญ่มักถูกออกแบบเพื่อควบคุม
อณุหภมูิและความชืน้อยู่ในช่วงที่ก าหนดของอาคาร (Comfort Zone) คืออณุหภมูิอยู่ระหว่าง 22 - 
27 องศาเซลเซียส และความชืน้สมัพัทธ์อยู่ระหว่างรอ้ยละ 20 - 75 โดยโครงการนีเ้ลือกใชร้ะบบ
ปรบัอากาศแบบระบายความรอ้นดว้ยอากาศ (Air Cooled Water Chiller) 
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         การค านวนหาขนาดเครื่องปรบัอากาศ  
         ขนาดของเครื่องปรบัอากาศขึน้อยู่กบั  
         1. ความรอ้นที่ถ่ายเทในหอ้งโดยค านวณจากสตูร  
             Q = AUT (บี.ที.ย.ูต่อต่อชั่วโมง)  
             Q = ปรมิาณความรอ้นที่ถ่ายเท (ต่อต่อชั่วโมง) 
             A = เป็นพืน้ที่ฝาหอ้งทัง้หมด (ลกูบาศกฟ์ตุ)  
             U = ประสิทธิภาพของการแผ่รงัสีของผนงัหอ้ง 
             T = อณุหภมูิแตกต่างระหว่างในและนอกหอ้ง 

           2. ความรอ้นจากควงไฟและแสงสว่างภายในหอ้งควรไฟมีหน่วยเป็นวัตต์ 
60 บี.ที.ย ูต่อชั่วโมง เท่ากบั 17.6 วตัต ์
           3. ความรอ้นจากคนในห้องรวมความรอ้นทั้งหมดที่หาไดห้ารดว้ยขนาด 
ของเครื่องปรบัอากาศซึ่ง1 ตนั เท่ากบั 12,000 บี.ที.ยู.ต่อชั่วโมง จึงไดข้นาดของเครื่องปรบัอากาศ 
ที่ตอ้งการ ข) ความรอ้นที่ถ่ายเทออกจากรา่งกาย ดงันี ้

             3.1 ขณะพกัผ่อน 38 บี.ที.ย.ูต่อชั่วโมง  
             3.2 ท างานปกติ 350 บี.ที.ย.ูต่อชั่วโมง  
             3.3 ท างานหนกักลางแจง้ 4,000 บี.ที.ย.ูต่อชั่วโมง 
             3.4. เดินปกติ 500 บี.ที.ย.ูต่อ ชั่วโมง  

         2.4.7.4 ระบบสขุาภิบาล 
         ระบบประปา (Water Supply System) 

           1) ระบบประปาอตุสาหกรรม (Industrial Water Supply) ระบบนีใ้ชส้  าหรบั
การใหบ้ริการน า้ในอุตสาหกรรม โดยมีความตอ้งการที่แตกต่างจากระบบประปาทั่วไปเนื่องดว้ย
การท างานที่มีความแตกต่างกนั (mittwater.com/industry-water-filter, 2566) 
           2) ระบบเอสบีอาร ์(Sequencing Batch Reactor) ส าหรบัระบบบ าบดัน า้
เสียขนาดเล็กและน า้เสียไหลเป็นบางช่วง เช่น น า้เสียจากโรงงานอตุสาหกรรมขนาดเล็ก ซึ่งอาจมี
น า้เสียไหลเพียง 4 - 8 ชั่วโมงต่อวนั การใชร้ะบบบ าบดัน า้เสียแบบไหลต่อเนื่อง (Continuous Flow 
Process) จ าเป็นต้องมีบ่อเก็บกักน ้าเสียขนาดใหญ่เพื่อควบคุมให้น ้าเสียเข้าสู่ระบบอย่าง
สม ่าเสมอ และต่อเนื่อง (greenwatertreat.com/15414308, 2566) 
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ภาพ 2.4 ตวัอย่างการท างานระบบเอสบีอาร ์

         ทีม่า : https://www.greenwatertreat.com/15414308, 2566 
 

2.5 กฎหมายทีเ่ก่ียวข้องกับการออกแบบ 
หมวดที่ 1 กฎกระทรวง 1 ฉบับที่ 55 (พ.ศ. 2543) ออกตามความในพระราชบัญญัติ 

ควบคุมอาคาร พ.ศ. 2522  
“อาคารขนาดใหญ่พิเศษ” หมายความว่า อาคารที่ก่อสรา้งขึน้เพื่อใชพ้ืน้ทีอาคารหรือส่วน  

ใดของอาคารเป็นที่อยู่อาศัย หรือประกอบกิจการประเภทเดียวหรือหลายประเภท โดยมีพืน้ที่  
รวมกนัทกุชัน้ในหลงัเดียวกนัตงัแต่หนึ่งหมื่นตารางเมตรขึน้ไป  

“แนวอาคาร” หมายความว่า แนวผนงั เสา หรือบนัไดที่อยู่ดา้นนอกสดุของอาคาร ยกเวน้  
บนัไดหนีไฟภายนอก อาคารที่มีลกัษณะโปรง่ 

“วัสดุถาวร” หมายความว่า วัสดุซึ่งตามปกติไม่แปลงสภาพไดง้่ายโดยน า ไฟ หรือดินฟ้า  
อากาศ  

“พืน้” หมายความว่า พืน้ที่ของอาคารที่บุคคลเขา้อยู่หรือเขา้ใชส้อยไดภ้ายในขอบเขตของ  
คานหรือตงที่รับพืน้ หรือ ภายในพืน้นั้น หรือภายในขอบเขตของผนังอาคารรวมทั้งเฉลียงหรือ  
ระเบียงดว้ย  

“ฝา” หมายความว่า สว่นก่อสรา้งในดา้นตัง้ซึ่งกนัแบ่งพืน้ภายในอาคารใหเ้ป็นหอ้ง ๆ  
“ผนงั” หมายความว่า สว่นก่อสรา้งในดา้นตัง้ซึ่งกนัดา้นนอกหรือระหว่างหน่วยของอาคาร               

ใหเ้ป็นหลงัหรือเป็นหน่วย แยกจากกนั  
“ผนงัทึบ” หมายความว่า ผนงัที่ไม่มีหนา้ต่าง ประต ูช่องระบายอากาศ หรือช่องแสง และ                

ใหห้มายความรวมถึงผนังที่ ก่อดว้ยบล็อกแกว้หนาไม่นอ้ยกว่า 9 เซนติเมตร โดยบล็อกแกว้ตอ้ง                 
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อยู่สงูกว่าระดบัพืน้ของหอ้งไม่นอ้ยกว่า 1.80 เมตร ทัง้นี ้ผนงัที่ก่อดว้ยบล็อกแกว้ตอ้งมีพืน้ที่รวมกนั                  
ไม่เกินรอ้ยละสิบของพืน้ที่ผนงัแต่ละชัน้ในดา้นนัน้ๆ 

“หลงัคา” หมายความว่า สิ่งปกคลมุสว่นบนของอาคารส าหรบัป้องกนัแดดและฝน รวมทัง้ 
โครงสรา้งหรือสิ่งใดซึ่ง ประกอบขึน้เพื่อยดึเหนี่ยวสิ่งปกคลมุนีใ้หม้ั่นคงแข็งแรง  

“ลกูตัง้” หมายความว่า ระยะตัง้ของขัน้บนัได  
“ลกูนอน” หมายความว่า ระยะราบของขัน้บนัได  
“ที่ว่าง” หมายความว่า พืน้ที่อนัปราศจากหลงัคาหรือสิ่งก่อสรา้งปกคลมุ ซึ่งพืน้ที่ดงักลา่ว   

อาจจดัใหเ้ป็นบ่อน า้ สระว่ายน า้ บ่อพกัน า้เสีย ที่พกัมลูฝอย ที่พกัรวมมลูฝอย หรือที่จอดรถ ที่อยู่
สามารถภายนอกอาคารได ้และใหห้มายความรวมถึงพืน้ที่ของ สิ่งก่อสรา้ง หรืออาคารที่สูงจาก
ระดบั พืน้ดินไม่เกิน 1.20 เมตร และไม่มีหลงัคาหรือสิ่งก่อสรา้งปกคลมุเหนือระดบันัน้  

“ถนนสาธารณะ” หมายความว่า ถนนที่เปิดหรือยินยอมใหป้ระชาชนเขา้ไปหรือใชเ้ป็น                
ทาง สญัจรได ้ทัง้นี ้ไม่ว่ามี การเรียกเก็บค่าตอบแทนหรือไม่ 

หมวด 2 ส่วนต่างๆ ของอาคาร   
1. เสา คาน พืน้ บนัได และผนงัของอาคารที่สงูตัง้แต่สามชัน้ขึน้ไป โรงมหรสพ หอประชมุ 

โรงงาน โรงแรม โรงพยาบาล หอสมุด ห้างสรรพสินค้า อาคารขนาดใหญ่ สถาน  บริการตาม
กฎหมายว่าดว้ยสถานบริการ ท่าอากาศยาน หรือ อุโมงคต์อ้งท าดว้ยวัสดุถาวรที่เป็น  วัสดุทนไฟ
ดว้ย  

2. ครวัในอาคารตอ้งมีพืน้และผนงัที่ท าดว้ยวสัดถุาวรที่เป็นวสัดทุนไฟ สว่นเพดานนัน้ หาก
ไม่ไดท้ าดว้ยวสัดถุาวรที่เป็นวสัดทุนไฟใหบุ้ดว้ยวสัดทุนไฟ  

3. ห้องหรือส่วนของอาคารที่ใชใ้นการท ากิจกรรมต่างระยะด่ิง 3.50 เมตร และ ต้องมี
ตามที่ก าหนดไวด้งัต่อไปนี ้  
                  1) หอ้งขายสินคา้ หอ้งประชุม หอ้งคนไข ้รวม คลงัสินคา้ โรงครวั ตลาด และอ่ืนๆ ที่
คลา้ยคลงึกนั ระยะดิ่ง 3.50 เมตร  
                  2) ระยะดิ่งตามวรรคหนึ่งใหว้ดัจากพืน้ถึงพืน้ ในกรณีของชัน้ใตห้ลงัคา ใหว้ดัจากพืน้ถึง
ยอดฝาหรือยอดผนังอาคารและในกรณีของหอ้งหรือส่วนของอาคารที่อยู่ภายใน  โครงสรา้งของ
หลังคา ให้วัดจากพื ้นถึงยอดฝาหรือยอดผนังของห้องหรือส่วน ของอาคารดังกล่าวที่  ไม่ใช้
โครงสรา้งของหลงัคาหอ้งน า้ หอ้งสว้ม ตอ้งมีระยะดิ่งระหว่างพืน้ถึงเพดานไม่นอ้ยกว่า 2 เมตร 

หมวด 3 แนวอาคารและระยะต่าง ๆ ของอาคาร  
1. ความสงูของอาคารไม่ว่าจากจุดหนึ่งจดุใด ตอ้งไม่เกินสองเท่า ของระยะราบ วดัจากจุด

นั้นไปตั้งฉากกับแนวเขตดา้นตรงขา้มของถนนสาธารณะที่อยู่ใกลอ้าคาร  นั้นที่สุดความสูงของ
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อาคารใหว้ัดแนวด่ิงจากระดับถนนหรือระดับพืน้ดินที่ก่อสรา้งขึน้ไปถึงส่วน  ของอาคารที่สูงที่สุด 
ส าหรบัอาคารทรงจั่วหรือป้ันหยาใหว้ดัถึงยอดผนงัของชัน้สงูสดุ  

2. รัว้หรือก าแพงที่สรา้งขึน้ติดต่อหรือห่างจากถนนสาธารณะนอ้ย กว่าความสงูของรัว้ให้
ก่อสรา้งได ้สงูไม่เกิน 3 เมตรเหนือระดบัทางเทา้หรือถนนสาธารณะ (www.bsa.or.th, 2560) 
 
2.6 การศึกษาอาคารตัวอย่าง หรือกรณีศึกษาทีเ่ก่ียวข้องกับโครงการ 
 2.6.1 Office Building and Logistics Center 

 
ภาพ 2.5 ดา้นหนา้อาคารสว่นออฟฟิศ 

     ทีม่า : archdaily.com/152989/office-building-and-logistic- 
    center-modostudio, 2566 

 
ที่ตัง้โครงการ : Nola , Italy 
พืน้ที่ 20,235 ตารางเมตร 
บรษิัทออกแบบ : Modostudio 
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ภาพ 2.6 แผนผงัชัน้ที่ 1 โครงการ 

       ทีม่า : archdaily.com/152989/office-building-and-logistic- 
      center-modostudio, 2566 

 
          Office Building and Logistics Center นี ้สร้างขึน้โดยมีจุดประสงค์ในการกระจาย
สินคา้ไปยังภูมิภาคต่างๆ ของอิตาลี่ โครงการนี ้แมม้ีโครงสรา้งที่ง่ายและเรียบง่าย แต่มีเป้าหมายใน
การสง่เสริมค่าแห่งนวตักรรม ความสะดวกสบาย เทคโนโลยี การผ่อนคลาย และการแสดงภาพแบรนด ์
ดว้ยเหตุนี ้หนา้ต่างหนา้ส าคัญที่สะทอ้นภาพของอาคารนัน้ ครอบคลุมพืน้ที่กว่า 2,000 ตารางเมตร 
ของส านกังานบริษัทบนชัน้ 2 บนดา้นใตข้องอาคารตามดา้นสัน้ของอาคาร ส านกังานทัง้หมดหันไปที่
ภเูขาไวซูวิโอ 
          โดยพื ้นที่ด้านหน้าโครงการเป็นด้านที่สามารถมองเห็นส่วนส านักงานได้โดยตรง
เนื่องจากด้านหน้าโครงการมีการใช้มุมมองให้เห็นส านักงานเพื่อบดบังโกดังเก็บสินค้าและด้วย
เนื่องจากเป็นทิศที่แสงส่องถึงจึงสามารถประยุกตใ์ชแ้สงธรรมชาติเขา้มาในส่วนส านกังานได ้
          จดุเด่นโครงการ 
          1 การออกแบบส่วนการจดัวางสว่นส านกังานโดยสามารถลดการใชพ้ลงังาน ในช่วง
เวลาท างาน 
          2 ทศันียภาพโครงการมีความรม่รื่น กลมกลืนกบับรบิทโดยรอบ 

         จดุดอ้ยของโครงการ 
          ที่ตั้งโครงการเป็นเนินเขาและอาคารมีความจ าเป้นในการขนส่งสินค้าเข้า และ
ออกเป็นประจ าจึงเป็นปัญหาระหว่างการขนสง่จนถึงเกิดภาวะจราจรติดขดัได ้



21 
 

2.6.2 Cristalerias De Chile S.A. 

 
ภาพ 2.7 ดา้นหนา้โครงการ Cristalerias De Chile S.A. 

    ทีม่า : หนงัสือ Logistic Park & Building, 2015 
 
          Cristalerias De Chile S.A. มีการบ าบดัน า้เสียจากทัง้โครงการและสขุาภิบาลมีการ
บ าบดัโดยใชร้ะบบเอสบีอาร ์(Sequencing Batch Reactor) จึงเป็นตวัอย่างในการใชร้ะบบบ าบดั
น า้เสียจากโครงการ 

 
ภาพ 2.8 แผนผงัโครงการ 

            ทีม่า : หนงัสือ Logistic Park & Building, (2015) 
 

         แสดงใหเ้ห็นถึงการจัดวางผงัโครงการเพื่อการจัดการพืน้ที่โดยที่อาคารสามารถรบั
ลมไดจ้ากทางทิศเหนือ ซึ่งลอ้ไปตามแนวอาคารเพื่อน าลมธรรมชาติเขา้มาสู่ตัวโครงการ ในส่วน
โกดงัมีการจดัวางแนวโครงสรา้งตามแนวของอาคารเพื่อสะดวกต่อการใชง้านทัง้ผูใ้ชง้านพนกังาน
ออฟฟิศและพนกังานส่งสินคา้ ในส่วยของสิ่งอ านวยความสะดวกของโครงการต่อคณุภาพชีวิตใน
การท างานของโครงการมีพืน้ที่ส  าหรบัออกก าลงักาย พืน้ที่สีเขียว การเดินเสน้ทางรถทั่วไป 
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ภาพ 2.9 Section อาคาร 

         ทีม่า : หนงัสือ Logistic Park & Building, (2015) 
 

          รูปตดัอาคารแสดงใหเ้ห็นตามแนวอาคาร โดยตดัผ่านโครงสรา้งแสดงใหเ้ห็นการค า้
ยนัของโครงสรา้งต่อตวัอาคาร และการไหลผ่านของกระแสลมที่เขา้มาในตวัอาคาร 

         จดุเด่นของโครงการ 
          โครงการนีม้ีการฝัง Transformer ภายใตอ้าคารเนื่องจากมีการรกัษาอุณหภูมิและ
ลดการใชพ้ืน้ที่ในการจดัวางโดยไม่เกิดความเสียหายต่อระบบมีการบ าบดัน า้ภายในอาคารเพื่อน า
กลบัมาใชซ้  า้จากการบ าบดัจึงลดค่าใชจ้่ายในระบบประปา 

         จดุดอ้ยของโครงการ 
          โครงการนีต้ัง้อยู่ในบริเวณเขาและอากาศที่รอ้นแต่ตวัอาคารไม่ไดม้ีการใชว้สัดุเพื่อ
ลดความรอ้นในตัวอาคาร ถึงแมว้่ามีการวางผงัเพื่อถ่ายเทอากาศอย่างสะดวกมากขึน้แลว้ในการ
ใชง้านจรงิไม่สามารถระบายอากาศไดม้ากเพียงพอต่อการใชง้าน 



23 
 

2.6.3 Center of Excellence for Forest Conservation 

 
ภาพ 2.10 Center of Excellence for Forest Conservation 

  ทีม่า : archdaily.com/993841/center-of-excellence-for-forest-conser 
            vation-architects-49, 2566 

 
          สถาปนิก : Architect49 
          ที่ตัง้โครงการ : มาบตาพธุ ระยอง 
          โครงการนีเ้ป็นโครงการที่มีการร่วมมือระหว่างภาครฐัและท่าเรือมาบตาพุธเพื่อมี
การบ าบดัน า้ทะเลเป็นน า้ใชใ้นพืน้ที่โครงการเพื่อลดค่าใชจ้่ายดา้นประปาและ การบ าบดัน า้ภายใน
ท่าเรือ 
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ภาพ 2.11 แผนผงัโครงการ Center of Excellence for Fores Conservation 

  ทีม่า : archdaily.com/993841/center-of-excellence-for-forest-conservation- 
 architects-49, 2566 

 
          แผนผงัโครงการ Center of Excellence for Forest  Conservation แสดงใหเ้ห็นผัง
โครงการซึ่งสามารถเห็นถึงการประยุกต์ใช้ของบ่อภายในโครงการซึ่งเป็นบ่อบ าบัดน ้าจาก
น า้ประปาโครงการสู่บ่อเพื่อบ าบดัแลว้จึงส่งกลบัไปยงัอาคาร และการจดัวางผงัอาคารเพื่อรองรบั
คนที่เขา้มาใชโ้ครงการ โดยมีจุดเด่นโครงการนี ้คือ การปรบัทัศนภาพของ บ่อบ าบดัเ ป็นทางเดิน
ลอยฟ้าเหนือบ่อบ าบดั 
          จดุเด่นโครงการ 
          โครงการนีเ้ป็นโครงการที่มีการใชพ้ืน้ที่การบ าบัดน า้เป็นสวนสาธารณะเพื่อใชท้ัง้               
การบ าบดัน า้ และการฟอกอากาศภายในโครงการโดยไม่เสียพืน้ที่โดยใช่เหตุ และการบ าบัดน า้
ภายในโครงการนีส้ามารถลดการใชพ้ลงังานและค่าใชจ้่ายเก่ียวกบัสขุาภิบาลและประปาไดอ้ย่าง
มาก 
          จดุดอ้ยโครงการ 
          ด้านการออกแบบเนื่องจากตัวท่าเรือเป็นส่วนที่อยู่มามากกว่าตัวอาคารโดยใช้
โครงสรา้งและมมุมองของโครงการจึงเกิดความต่างกนัของกระบวนการบ ารุงรกัษา



 

บทที ่3 
 

การศึกษาความเป็นไปได้ของโครงการ 
 
 
3.1 การศึกษาความเป็นไปได้ของนโยบายและแผน 
 แผนปฏิบัติการด้านการพัฒนาระบบโลจิสติกสข์องประเทศไทย พ.ศ. 2566 - 2570 
จัดท าขึน้ภายใต้ยุทธศาสตรช์าติ 20 ปี (พ.ศ. 2561 - 2580) และแผนพัฒนาเศรษฐกิจและ
สังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 13 (พ.ศ. 2566 - 2570) และ ได้พิจารณาถึงความสอดคล้องกับ
เป้าหมายการพัฒนาที่ยั่ งยืน (Sustainable Development Goals : SDG) แห่งสหประชาชาติ
รวมถึงแผนอ่ืนๆ ที่เก่ียวขอ้ง โดยมีความต่อเนื่องจากแผนยุทธศาสตรก์ารพฒันาระบบโลจิสติกส์
ของประเทศไทย ฉบับที่ 3 (พ.ศ. 2561 - 2565) ตามกรอบแนวทางการพัฒนาระบบโลจิสติกส ์
ระยะ 20 ปี ซึ่งไดป้รบัเปลี่ยน ชื่อแผนจาก "แผนยุทธศาสตร"์ เป็น "แผนปฏิบติัการ" ตามแนวทาง
ของคู่มือการจัดท าแผนระดับที่ 3 แผนปฏิบติัการฉบบันีม้ีเป้าหมายเพื่อให ้"ระบบโลจิสติกสเ์ป็น
กลไกส าคัญในการผลักดันใหป้ระเทศไทยเป็นประตูการคา้ที่ส  าคัญในอนุภูมิภาคและภูมิภาค" 
ประกอบดว้ย 2 แนวทางการพฒันา ไดแ้ก่  

3.1.1 การพฒันาโครงสรา้งพืน้ฐานและสิ่งอ านวยความสะดวก  
3.1.2 การยกระดบัมาตรฐานและเพิ่มมลูค่าอปุทาน (nesdc.go.th/, 2566 ) 
แนวทางการพัฒนา  
1. สรา้งคณุค่าและมลูค่าเพิ่มใหก้บัสินคา้และบริการบนฐานของทุนทางวฒันธรรมและภูมิ

ปัญญาทอ้งถิ่นที่มีเอกลกัษณเ์ฉพาะถิ่น  
2. พัฒนาปัจจัยแวดลอ้มใหเ้อือ้ต่อการส่งเสริมความคิดสรา้งสรรคเ์พื่อน ามาพัฒนาต่อ

ยอด สินคา้และบรกิารดา้นการ  
3. เสริมสรา้งศกัยภาพของผูป้ระกอบการและบุคลากรในอุตสาหกรรมการท่องเที่ยว เพื่อ

ทกัษะและองคป์ระกอบความรูใ้นธุรกิจตลอดจนกระบวนการห่วงโซ่อปุทานของการท่องเที่ยว
4 ส่งเสริมการจดทะเบียน การคุม้ครอง การใชท้รพัยส์ินทางปัญญาและภูมิปัญญาเพื่อ

สนับสนุนการพัฒนาต่อยอดไปสู่การท่องเที่ยวเชิงสรา้งสรรค์และการเป็นเมืองศูนย์กลางการ
ท่องเที่ยวของภมูิภาค (nscr.nesdc.go.th, 2566) 
 

https://www.nesdc.go.th/download/document/logistic/Thailand%20Logistics%20Action%20Plan%202023-2027%20(Public%20Version).pdf
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3.2 การศึกษาความเป็นไปได้ทางสังคม 
 3.2.1 อุตสาหกรรมโลจิสติกส ์
          เมื่อพ้นผ่านวิกฤตการณ์โรคโควิต-19 อุตสาหกรรมการขนส่ง หรือ โลจิสติกส์ 
กลบัมาฟ้ืนฟูและคึกคกัอีกครัง้ ส่งออกสินคา้อย่างต่อเนื่อง ไม่เพียงส่งออกสินคา้ และน าเขา้สินคา้
มากขึน้ ตลอดจนการโปรโมทสินคา้และสง่เสรมิสินคา้ของประเทศมากขึน้ 
              การศึกษาวิจัยนี ้ เป็นการวิจัยเชิงคุณภาพที่ศึกษาข้อมูลจากเอกสารและการ
สมัภาษณเ์ชิงลกึ ท าการวิเคราะหเ์นือ้หาดว้ยวิธี Content Analysis มีวตัถปุระสงค ์3 ขอ้ คือ  

             1) ศึกษาผลกระทบของวิกฤตโรคติดเชือ้ไวรัสโคโรนา 2019 (โควิด-19) ต่อการ
สง่ออกไทยในช่วงปี 2563 ถึงไตรมาสแรกของปี 2565  

              2) ศกึษาภาวะผูน้  าและวิธีการขบัเคลื่อนภาคสง่ออกไทยฝ่าวิกฤต 
               3) ศึกษาแนวทางการปรบัตัวของภาคส่งออกไทยหลงัวิกฤต โดยผูว้ิจัยใช้ทฤษฎี
การคา้ระหว่างประเทศ ภาวะผูน้  า การบริหารจดัการวิกฤต และแนวคิดนวตักรรมในบริบทการคา้
ยคุใหม่ (so05.tci-thaijo.org/index.php/phiv/article/view/261519, 2566) 

3.2.2 อุตสาหกรรมอาหารทะเล  
             อาหารทะเลเป็นอาหารที่มนษุยม์ีการรบัประทานตัง้แต่ก่อนยุคประวติัศาสตรจ์นถึง

ปัจจุบนั ทุกคนรบัรูว้่าเป็นหนึ่งในวฒันธรรม โดยเริ่มมีการแพร่หลายจากภูมิภาคใกลท้ะเลหรือลุ่ม
น า้จนกระทั่งมีการขนส่งทางทะเลจึงมีการแพร่หลายชนิดของสินคา้มากขึน้จนกระทั่งปัจจุบนั ใน
ไทยเมื่อปี พ.ศ. 2556 ในรูปแบบ Omakase หรือ Fine Dining Course คือรา้น Fillet โดยเชฟแรนดี ้ 
ปัจจุบนัมีรา้นอาหารรูปแบบ Fine Dining ที่มีการใชอ้าหารทะเลไทยเพิ่มมากขึน้และเป็นที่นิยม
มากขึน้เนื่องจากสมยัก่อนชาวประมงทัง้น า้จืดและเค็มมีการจบัปลาในรูปแบบแหอวนจึงไม่ไดเ้ป็น
การถนอมทัง้วตัถุดิบและสิ่งแวดลอ้มเนื่องจากตอ้งการวตัถุดิบในปริมาณครัง้ละมากๆ ในปัจจุบนั
รา้นอาหารมีการท าขอ้ตกลงกับชาวประมงในการเพิ่มขั้นตอนการถนอมวัตถุดิบหลังจากไดม้า
รา้นอาหารรูปแบบ Fine Dining ที่มีการใชว้ตัถดิุบทะเลไทย มีดงันี ้
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         1) Mini me by Fillet 

 
ภาพ 3.1 Mini Me by Fillet พืน้ที่บรเิวณ Counter Bar และครวั 
ทีม่า : bkkmenu.com/eat/we-recommend/mini-me-by-fillets.html, 2556 

 
              รา้นอาหารรูปแบบ Omakase หรือ Fine Dining รา้นแรกในไทยเกิดขึน้จากคุณ
แรนดีไ้ดม้ีความสนใจในการท าอาหารและมีการถูกทาบทามใหไ้ปท างานในรา้น  Morimoto เมือง
Napa California จึงไดเ้ดินทางไปท างานดว้ยในระยะเวลาต่อมาจึงไดก้ลับมาประเทศไทยและ
ภายหลงัไดม้ีการใชว้ตัถดิุบทะเลไทยมากขึน้ 

         2) Kaijin by Chef Tum 

 
ภาพ 3.2 Kaijin by Chef Tum พืน้ที่บรเิวณ Counter Bar และครวั 
ทีม่า : https://readthecloud.co/kaiijin/, 2566 
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              โดยที่เรือประมงน า้จืดที่ออกหาวตัถุส่วนใหญ่เป็นเรือหางยาวเมื่อไดว้ตัถุดิบมาจึงมี
การวางไวบ้นเรือเมื่อเจออากาศรอ้นและแดดจึงเกิดความคาวและเหม็นคาวขึน้ท าใหค้นทั่วไปมี
ภาพจ าวัตถุดิบทะเลไทยมีกลิ่นคาวและไม่น่ารบัประทานโดยเฉพาะวัตถุดิบทางทะเลจากแม่น า้ 
และเชฟตัม้จึงไดท้า้ทายตัวเองเพื่อเริ่มออกหาวัตถุดิบและหาผูจ้ัดจ าหน่ายเก่ียวกับอาหารทะเล
ของไทยมากขึน้ 
 
3.3 การศึกษาความเป็นไปได้ทางกฎหมาย 
 3.3.1 กฎกระทรวงให้ใช้บังคับผังเมืองรวมระยอง พ.ศ. 2560 

             อาศัยอ านาจตามความในมาตรา 5 แห่งพระราชบญัญัติการผังเมือง พ.ศ. 2518 
และมาตรา 26 วรรคหนึ่ง แห่งพระราชบัญญัติการผังเมือง พ.ศ. 2518 ซึ่งแก้ไขเพิ่มเติมโดย
พระราชบัญญัติการผังเมือง  (ฉบับที่  4) พ.ศ. 2518 รัฐมนตรีว่าการกระทรวงมหาดไทยออก
กฎกระทรวงไว ้ดงัต่อไปนี ้ 

              1) ใหใ้ชบ้งัคบัผงัเมืองรวม ในทอ้งที่จงัหวดัระยอง ภายในแนวเขตตามแผนที่ทา้ย
กฎกระทรวงนี ้เวน้แต่พืน้ที่ที่อยู่ในแนวเขตดังต่อไปนี ้ใหใ้ชป้ระโยชนต์ามวัตถุประสงคข์องที่ดิน  
ตามที่มีกฎหมาย กฎ ระเบียบ ขอ้บงัคบั หรือประกาศที่เก่ียวขอ้งก าหนดไว ้โดยไม่อยู่ในบงัคบั การ
ใชป้ระโยชนท์ี่ดินที่ก าหนดในกฎกระทรวงนี ้คือ เขตพฒันาเศรษฐกิจพิเศษที่จดัตัง้ขึน้ตามกฎหมาย  

              2) การวางและจัดท าผังเมืองรวมตามกฎกระทรวงนี ้มีวัตถุประสงคเ์พื่อใช้เป็น
แนวทาง ในการพัฒนา และการด ารงรกัษาเมืองและบริเวณที่เก่ียวขอ้งหรือชนบท ในดา้นการใช้
ประโยชนใ์นทรัพย์สิน การคมนาคมและการขนส่ง การสาธารณูปโภค บริการสาธารณะ และ
สภาพแวดลอ้มในบริเวณแนวเขต ตามขอ้ 1 ใหส้อดคลอ้งกบัการพฒันาระบบเศรษฐกิจและสงัคม
ของประเทศตามแผนพฒันาเศรษฐกิจ และสงัคมแห่งชาติ  

         3) ผังเมืองรวมตามกฎกระทรวงนี ้ มีนโยบายและมาตรการเพื่อจัดระบบการใช้
ประโยชนท์ี่ดิน โครงข่ายคมนาคมขนส่งและบริการสาธารณะใหม้ีประสิทธิภาพ สามารถรองรบั
และสอดคลอ้งกับ การขยายตัวของชุมชนในอนาคต รวมทัง้ส่งเสริมและพัฒนาเศรษฐกิจ โดยมี
สาระส าคัญ คือ ส่งเสริมและพัฒนาจังหวัดระยองให้เป็นศูนย์กลางด้านอุตสาหกรรม ด้าน
เกษตรกรรมดา้นการคา้ การบรกิาร และการท่องเที่ยว 

         4) การใชป้ระโยชนท์ี่ดินตามแผนผังก าหนดการใช้ประโยชนท์ี่ดินตามที่ไดจ้  าแนก
ประเภท ทา้ยกฎกระทรวงนี ้ใหเ้ป็นไปดงัต่อไปนี ้ 
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         ที่ดินในบริเวณหมายเลข 2.1 ถึงหมายเลข 2.16 ที่ก าหนดไวเ้ป็นสีม่วง ใหเ้ป็นที่ดิน 
ประเภทอตุสาหกรรมและคลงัสินคา้ 

 
ภาพ 3.3 กฎกระทรวงใหใ้ชบ้งัคบัผงัเมืองรวมระยอง พ.ศ. 2560 

  ทีม่า : https://asa.or.th, 2556 
 
          แสดงใหเ้ห็นถึงผังเมืองรวมจังหวัดระยอง โดยที่มีพืน้ที่ส่วนทิศใตข้องจังหวัดเป็น
พืน้ที่สีชมพเูป็นพืน้ที่อุตสาหกรรม พืน้ที่เขตสีเขียวเป็นพืน้ที่เกษตรกรรม ในส่วนกลาง และพืน้ที่สี
เขียวอ่อนเป็นพืน้ที่นนัทนาการและรกัษาสิ่งแวดลอ้ม 
 3.3.2 กฎหมายควบคุมอาคาร 

             กฎหมายควบคุมอาคารไดน้ิยามความหมายของค าว่า “อาคาร” ไวด้ังนี ้ “อาคาร” 
หมายความว่า ตึก บา้น เรือน โรง รา้น แพ คลังสินคา้ ส านักงาน และสิ่ง  ที่สรา้งขึน้อย่างอ่ืนซึ่ง
บุคคลอาจเขา้อยู่หรือเขา้ใชส้อยได ้และหมายความรวมถึง  1 ป้ายหรือสิ่งที่สรา้งขึน้ส  าหรบัติดหรือ
ตัง้ปา้ย ที่มีลกัษณะดงันี ้ 

             1) ที่ติดหรือตัง้ไวเ้หนือที่สาธารณะและมีขนาดของป้ายเกิน 1 ตารางเมตร หรือน า้
หนกัรวมทัง้โครงสรา้งเกิน 10 กิโลกรมั  

             2) ที่ติดหรือตั้งห่างจากที่สาธารณะ ซึ่งเมื่อวัดในทางราบแล้วมี  ระยะห่างจากที่
สาธารณะน้อยกว่าความสูงของป้ายนั้นเมื่อวัดจากพืน้ดินและตอ้งมีขนาดพืน้ที่หรือ  น า้หนัก 3 
ลกัษณะ คือ 
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3.3.3 ส่วนต่างๆของอาคาร  
             3.3.3.1 วสัดขุองอาคาร  
                             1) สิ่งที่สรา้งขึน้ส  าหรบัติดหรือตัง้ป้ายที่ติดตัง้บนพืน้ดินโดยตรงให้ ท าดว้ย

วสัดทุนไฟทัง้หมด 
                          2) เสา คาน พืน้ บันได และผนังของอาคารที่สูงตั้งแต่สามชั้นขึน้  ไป โรง

มหรสพ หอประชุม โรงงาน โรงแรม โรงพยาบาล หอสมดุ หา้งสรรพสินคา้ อาคารขนาดใหญ่  ตาม
กฎหมายว่าดว้ยสถานบรกิาร ท่าอากาศยาน หรืออโุมงค ์ตอ้งทาดว้ยวสัดถุาวรที่เป็นวสัดทุน ไฟ  

                     3) ครวัในอาคารตอ้งมีพืน้และผนงัที่ทาดว้ยวสัดถุาวรที่เป็นวสัดุ ทนไฟสว่น
ฝา้และเพดานนัน้ หากไม่ไดท้าดว้ยวสัดถุาวรที่เป็นวสัดทุนไฟใหบ้ดุว้ยวสัดทุนไฟ  

             3.3.3.2 พืน้ที่ภายในอาคาร  
                       1) ช่องทางเดินในอาคาร ตอ้งมีความกวา้งไม่น้อยกว่าตามที่  ก าหนดไว้

ดงัต่อไปนี ้ 
              ประเภท              ความกวา้ง (เมตร)  
              อาคารสาธารณะ อาคารพาณิชย ์      1.50 
              โรงงาน อาคารพิเศษ  

                 2) หอ้งหรือสว่นของอาคารที่ใชใ้นการท ากิจกรรมต่าง ๆ ตอ้งมี ระยะดิ่งไม่
นอ้ยกว่าตามที่ก าหนดไว ้ดงัต่อไปนี ้ 
                            ประเภท      ระยะดิ่ง (เมตร)  
                           1) หอ้งที่ใชเ้ป็นที่พกัอาศยั บา้นแถว       2.60   
                                 ประเภท ระยะดิ่ง      (เมตร)  

                  2) หอ้งที่ใชเ้ป็นส านกังาน หอ้งเรียน หอ้งอาหาร      3.00  
                 หอ้งโถงภตัตาคาร โรงงาน               
                  3) หอ้งขายสินคา้ หอ้งประชมุ        3.50  

                                 หอ้งคนไขร้วม คลงัสินคา้ โรงครวั ตลาด และอื่น ๆ ที่คลา้ยกนั         
                           4) หอ้งน า้ ตอ้งมีระยะดิ่งระหว่างพืน้ถึงเพดานไม่นอ้ยกว่า 2 เมตร  
         3.3.3.3 บนัไดของอาคาร  
                 1) บันไดของอาคารที่ใช้เป็นที่ชุมนุมของคนจ านวนมาก เช่น บันไดห้อง  

ประชมุหรือหอ้งบรรยายที่มีพืน้ที่รวมกนัตัง้แต่ 500 ตารางเมตรขึน้ไป 
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         2) บนัไดที่สูงเกิน 4 เมตร ตอ้งมีชานพักบนัไดทุกช่วง 4 เมตร หรือนอ้ย กว่า
นัน้ และระยะด่ิงจากขัน้บนัไดหรือชานพกับนัไดถึงส่วนต ่าสดุของอาคารที่อยู่เหนือขึน้ไปตอ้ง สงูไม่
นอ้ยกว่า 2.10 เมตร  

         3) ชานพักบนัไดและพืน้หนา้บนัไดตอ้งมีความกวา้งและความยาวไม่  นอ้ย
กว่าความกวา้งสทุธิของบนัได เวน้แต่บนัไดที่มีความกวา้งสทุธิเกิน 2 เมตร ชานพกับนัไดและ พืน้
หนา้บนัไดมีความยาวไม่เกิน 2 เมตร  

         4) บนัไดตามวรรคหนึ่งและวรรคสองตอ้งมีลกูตัง้สงูไม่เกิน 18 เซนติเมตร ลกู
นอนเมื่อหกัสว่น ที่ขัน้บนัไดเหลื่อมกนัออกแลว้เหลือความกวา้งไม่นอ้ยกว่า 25 เซนติเมตร และตอ้ง
มีราวบนัไดกันตกบนัไดที่มีความกวา้งสุทธิเกิน 6 เมตร และช่วงบนัไดสูงเกิน 1 เมตร ตอ้งมีราว
บนัไดทัง้สองขา้งบรเิวณจมกูบนัไดตอ้งมีวสัดกุนัลื่น  

3.3.4 ถนนสาธารณะ ที่มีความกวา้งนอ้ยกว่า 10 เมตร ใหร้น่แนวอาคารห่างจากกึ่งกลาง
ถนนสาธารณะไม่นอ้ยกว่า 6 เมตร  

3.3.5 ผนังของอาคาร ที่มีหนา้ต่าง ประตู ช่องระบายอากาศหรือช่องแสง หรือ ระเบียง
ของอาคารตอ้งมีระยะห่างจากแนวเขตที่ดิน ดงันี ้ 

         อาคารที่มีความสงูเกิน 9 เมตร แต่ไม่ถึง 23 เมตร ผนงัหรือระเบียงตอ้ง อยู่ห่างเขต
ที่ดินไม่นอ้ยกว่า 3 เมตร  

3.3.6 ห้องแถว ตึกแถว อาคารพาณิชย์ โรงงาน อาคารสาธารณะ และอาคาร
อุตสาหกรรม อ่ืนซึ่งไม่ไดใ้ชเ้ป็นที่อยู่อาศยั ตอ้งมีที่ว่างไม่นอ้ยกว่า 10 ใน 100 สว่นของพืน้ที่ชัน้ใด
ชัน้หนึ่งที่มากที่สดุของอาคาร (www.asa.or.th, 2563) 
 
3.4 การศึกษาความเป็นไปได้ทางกายภาพ ระบบอาคาร เทคโนโลยี 

3.4.1 ระบบผนังรับน ้าหนัก (Bearing Wall) 
              ผนงัรบัน า้หนกัเป็นระบบการก่อสรา้งรูปแบบที่นิยมใชก้นัในปัจจุบนั ระบบผนังรบั
น า้หนกัใชต้วัผนงักัน้หอ้ง และเป็นสว่นที่ใชร้ะบน า้หนกัแนวด่ิงต่างๆ ของอาคารทัง้ แรงลม น า้หนกั
บรรทุกจรและน ้าหนักบรรทุกตายตัว ความแตกต่างกันท าให้การออกแบบโครงสร้างต่างๆ 
ตลอดจนขัน้ตอนการก่อสรา้งมีความต่างกนักบัระบบโครงสรา้งเสาคานที่พบเห็นกนัทั่วไป 

3.4.2 ระบบพืน้ Pos-Tension 
             ระบบพืน้อดัแรง (Post-Tensioned Slab) คือ ระบบพืน้ไรค้าน โดยใชเ้ทคนิคการอดั

แรงภายหลังเข้ามาช่วยในการก่อสร้าง เพื่อให้โครงการพื ้นมีลักษณะที่ โก่งตัวขึ ้น  ท าให้
ความสามารถในการรบัน า้หนกัที่มากขึน้ เกิดการแอ่นตวัที่นอ้ยลง และไม่จ าเป็นตอ้งมีคานรบัพืน้
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เพื่อใหค้านถ่ายน า้หนักมากขึน้ เพื่อเกิดการแอ่นตัวน้อยลง และไม่จ าเป็นตอ้งมีคานเพื่อมารับ
เพื่อใหค้านถ่ายน า้หนกัลงไปที่เสา 

             ลกัษณะของพืน้อดัแรง (Post-Tensioned Slab) Flat-Slab ความยาวช่วงของระยะ
เสาถึงเสา (Span Length) ที่เหมาะสม คือ 5 - 8 เมตร ใชใ้นกรณีที่ระยะห่างของเสาแต่ละทิศทาง 
(แนวด่ิงและแนวเฉือน) มีช่วงความยาวที่ใกลเ้คียงกัน ซึ่งลักษณะการถ่ายแรงของพืน้เป็นแบบ 
Two Ways Slab 
              Drop Panel ความยาวช่วง (Span Length) ที่เหมาะสม คือ 14 เมตร โดยระบบนีม้ี
ความคลา้ย Flat Slab ซึ่งช่วยการเกิด Punching Shear ได ้

3.4.3 ระบบโครงทรัส หรือโครงถัก (Truss Structure)    
              โครงถักในงานโครงสรา้งสถาปัตยกรรม มีชื่อเรียกอีกอย่างว่า โครงขอ้หมุน เป็น
โครงสรา้งที่เกิดขึน้จากการน าเอาชืน้ส่วนเหล็กมาประกอบเขา้ดว้ยกนั โดยยดึปลายทัง้สองชิน้ส่วน
ต่างๆ ยึดติดกนั และสามารถถ่ายแรงเฉือน แรงตามแนวแกน และโมเมนตด์ดัใหก้นัไดอ้ย่างทั่วถึง
ดว้ยวิธีการเชื่อม การใชห้มุดย า้ หรือการใช้น็อต เพื่อใหไ้ดโ้ครงสรา้งที่มีน า้หนักเบา รบัน า้หนัก
ไดม้ากและสามารถวางในรูปแบบโครงสรา้งช่วงพาดกวา้ง หรือช่วงพาดยาวได ้โดยไม่ตอ้งมีเสาค า้
ตรงกลางโดยหลักการออกแบบแล้ว ประเภทโครงทรัส หรือโครงถัก (Truss Structure) โดยที่
โครงการมีการใชโ้ครงถกัแบบอินดีเทอรม์ิเนทสแททิกส ์(Statically Indeterminate Truss) 

            โครงถักแบบอินดีเทอร์มิ เนทสแททิกส์ (Statically Indeterminate Truss) เป็น
รูปแบบโครงถักที่จ  าเป็นตอ้งค านวณหาค่าแรงกระท าต่างๆ ซึ่งแปรผนัไปตามรูปแบบของโครงถัก
ในการน าไปใชง้านกับโครงสรา้งที่มีความซับซอ้น โดยที่โครงการนีม้ีการใชโ้ครงถักแบบโครงถัก
ส าหรบัโครงสะพาน 

3.4.4 ระบบเปลือกอาคาร       
              เปลือกอาคาร (Facade) คือ องคป์ระกอบดา้นหนา้อาคาร ซึ่งปัจจบุนัความหมายที่
ครอบคลมุทัง้ในส่วนที่เป็นองคป์ระกอบอาคารอ่ืนๆ เช่น หนา้ต่าง กนัสาด ชายคา ระเบียงช่องเปิด
ต่างๆ ปัจจบุนัเรียกองคป์ระกอบอาคารเหลา่นีว้่า “เปลือกอาคาร” หรือ “Facade” คอยท าหนา้ที่ใน
การป้องกนัอาคารจากสภาพแวดลอ้มภายนอก ช่วยรกัษาความสมดลุระหว่างพืน้ที่ภายนอก และ
ภายในอาคาร อีกทัง้สรา้งความเป็นเอกลกัษณข์องอาคารไดอี้กดว้ย 

3.4.5 ระบบปรับอากาศ HVAC 
             HVAC ย่อมาจาก Heating Ventilation and Air Conditioning ระบบนี ้มี ไว้เพื่อ
ควบคมุสภาพแวดลอ้มภายใน (อณุหภูมิ ความชืน้ การไหลเวียนอากาศ และระบบการกรองของ
อากาศ) เพื่ออ านวยความสบายให้กับคน สามารถท าให้คนท างานได้อย่างมีประสิทธิภาพ
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ตลอดเวลา โดยสภาพที่เหมาะสมนี ้เรียกว่า Thermal Comfort มีลกัษณะคือ อุณหภูมิอยู่ที่ 22 - 
25 องศาเซลเซียส มีความชืน้สมัพทัธ์รอ้ยละ 30 - 60 และอัตราการระบายของอากาศที่เพียงพอ
ต่อการหายใจ และการใชง้านอ่ืนๆ ตามมาตรฐานที่ถูกก าหนดไว ้โดยมีส่วนประกอบ 2 ส่วนคือ 
ระบบท าความเย็น (Chiller Package) และระบบท่อลม (Air Duct Work) 

           1) ระบบท่อลม (Air Duct Package) อากาศเย็นที่ไดจ้าก Chiller Package ถูก Air 
Handler (Blower) ดันอากาศเข้าระบบ Air Ductwork โดยทางเข้า Ductwork มี Filter ที่ เป็น
ลักษณะ HEPA Filter ท าหน้าที่ช่วยดักฝุ่ นและสิ่งสกปรก จากนั้นลมมีการออกจาก Ductwork 
มี Automatic Damper เพื่อควบคุมอัตราการไหลของอากาศอัตโนมัติ โดยอาจเป็น Electric 
Pneumatic หรือ Digital Actuator ซึ่งมีการควบคุมตาม Thermostat ภายในตึก  และในกรณีไฟ
ไหม ้Damper ท าการปิดอัตโนมัติ ถา้ในต่างประเทศที่มีอากาศหนาวลว้นมี Heat coil ติดตัง้หลงั 
Damper เพื่อคุมไม่ใหเ้ย็นเกินไป จากนัน้อากาศจึงเขา้ที่ภายในตึกผ่าน Distributor ซึ่งมี 3 ชนิด 
ไดแ้ก่ Grilles Registers และ Diffuser สามารถเรียกโดยรวมว่า GRD ใชเ้พื่อเลีย้วเบนอากาศให้
กระจายในทิศทางต่างๆ 

         2) ระบบอัดอากาศ หรือ ระบบป๊ัมลม คือระบบที่เก่ียวข้องกับการสร้างลม เป็น
เครื่องมือและแหล่งก าเนิดในกระบวนการผลิต โดยมีหน้าที่ผลิตลมอัดอากาศและส่งต่อให้
เครื่องมือเครื่องจักรทุ่นแรงอ่ืน ๆ ระบบนิวแมติกส ์ระบบควบคุมเครื่องมือวัด และระบบล าเลียง
ดว้ยลมน าไปใชป้ระโยชนต่์อไป นิยมใชง้านอย่างแพรห่ลายในกลุม่โรงงานอตุสาหกรรม 

         3) ระบบเปลี่ยนอากาศ (Air Handling System) เป็นระบบที่ใชใ้นอาคารหรือสถานที่
เพื่อการควบคมุและปรบัปรุงคณุภาพของอากาศภายในอาคาร ระบบเหลา่นีป้ระกอบดว้ยอุปกรณ์
ต่างๆ ที่ช่วยในการระบายอากาศเสีย หมนุเปลี่ยนทิศทางการไหลของอากาศ ตรวจวดัและควบคมุ
ความชืน้ ความสะอาด อุณหภูมิ และอ่ืนๆ ตามที่จ  าเป็นเพื่อใหม้ีสภาพแวดลอ้มที่สมบูรณ์และ
สะดวกสบายส าหรบัผูใ้ชง้านในอาคารหรือสถานที่นัน้ๆ



 
 

 

บทที ่4 
 

การก าหนดรายละเอียดของโครงการ 
 
 

การศกึษาและวิเคราะหร์ายละเอียดและองคป์ระกอบของโครงการจดัท าขึน้เพื่อการศึกษา
คน้ควา้ขอ้มลู  ศึกษาและวิเคราะหร์ายละเอียดที่เก่ียวขอ้งกับโครงการประเภทนี ้เช่น การบริหาร
โครงการ หน่วยงานที่รองรบั ตลอดจนค านึงถึงประเภทและการออกแบบของโครงการใหเ้หมาะสม
ในขัน้ตอนต่อไป 
 
4.1 การก าหนดขอบเขตของโครงการ 

4.1.1 ข้อมูลเบือ้งต้นเกี่ยวกับโครงการ       
             โครงการศูนยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล เป็นโครงการที่เป็นศูนยก์ระจายสินค้า

อาหารทะเลเพื่อการขนส่งหรือเจา้ของธุรกิจใหม้ีพืน้ที่ที่เหมาะสมกับการคน้หาสินคา้ พรอ้มทัง้สิ่ง
อ านวยความสะดวกในการขนส่ง และกลุ่มประชาชนทั่วไปที่สนใจในสินคา้อาหารทะเล  พรอ้มทัง้
รองรบัการกระจายสินคา้ต่างๆ ที่เก่ียวขอ้ง เช่น อาหารทะเลแปรรูป เป็นตน้ 

4.1.2 ข้อมูลองคป์ระกอบในโครงการ 
ตาราง 4.1 แสดงขอ้มลูองคป์ระกอบในโครงการ 
          ประเภทองคป์ระกอบโครงการ                        องคป์ระกอบหลักของโครงการ 
1. สว่นสาธารณะ ที่รบัฝากสมัภาระ 
 รกัษาความปลอดภยั 
 ฝ่ายประชาสมัพนัธ ์
 จดุรวมพล 
 จดุรบั-สง่พนกังาน อ่ืนๆ 
 หอ้งนา้ 
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ตาราง 4.1 (ต่อ) 
          ประเภทองคป์ระกอบโครงการ                        องคป์ระกอบหลักของโครงการ 
2. สว่นส านกังานโครงการ หอ้งผูอ้  านวยการ 
 หอ้งรองผูอ้  านวยการ 
 หอ้งเลขานกุาร 
 หอ้งเจา้หนา้ที่ฝ่ายธุรกรรม 
 หอ้งส านกังานฝ่ายการตลาด 
 หอ้งส านกังานฝ่ายบคุคล 
 หอ้งส านกังานฝ่าย Admintrator 
 หอ้งประชมุ 
 พืน้ที่สว่นกลาง 
 หอ้งพกัผ่อน 
 หอ้งเก็บของ 
 หอ้งน า้ 
3. สว่นโกดงั  พืน้ที่คดัแยกสินคา้ 
 พืน้ที่วางสินคา้ 
 พืน้ที่ท าความสะอาดสินคา้ 
 พืน้ที่ตดัแต่ง 
 พืน้ที่เก็บสินคา้ 
 หอ้งเก็บของ 
 หอ้งควบคมุ 

4. ตลาดเปียก และแหง้  ตลาดเปียก 
 ตลาดแหง้ 
 พืน้ที่ของ 
 พืน้ที่ตดัแต่งสินคา้ 
 พืน้ที่บรรจสุินคา้ 

 



36 
 

ตาราง 4.1 (ต่อ) 
          ประเภทองคป์ระกอบโครงการ                        องคป์ระกอบหลักของโครงการ 
 พืน้ที่ธุรกรรม 
5. สว่นสนบัสนนุโครงการ รา้นอาหาร 
 โรงอาหาร 
 รา้นกาแฟ 
 หอ้งน า้ 
6. สว่นงานอาคาร และบรกิาร  หอ้งควบคมุไฟฟ้า 
 หอ้งไฟฟ้าส ารอง 
 หอ้งควบคมุประปา 

หอ้งบ าบดัน า้ 
 หอ้งกระจายสญัญาณอินเตอรเ์น็ต 
 หอ้งขยะ 
 หอ้งพกับคุลากร 
 หอ้งพกัแม่บา้น 
 หอ้งเก็บของ 
 หอ้งน า้ 
 จดุรบั-สง่ของ 
7. สว่นที่จอดรถ  ที่จอดรถสว่นบคุคล 
 ที่จอดรถจกัรยานยนต ์
 ที่จอดรถบคุลากร 
 ที่จอดรถสง่สินคา้ 
  ที่จอดรถบรรทกุ 

ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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4.2 การบริหาร และการด าเนินงานภายในโครงการ 
 โครงการศูนยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล เป็นโครงการภาครฐั และภาคเอกชนร่วมมือใน
การสนับสนุนการพัฒนาการขนส่ง และสินคา้อาหารทะเล เพื่อพัฒนาคุณภาพใหเ้ขา้สู่ประเทศ 
และกลุม่เปา้หมายนกัลงทนุมากขึน้ 
 
4.3 ประเภท และจ านวนผู้ใช้สอย 
 โดยโครงการสามารถแยกกลุม่ประเภทผูใ้ชส้อยภายในโครงการไดเ้ป็น 3 กลุม่ คือ 

4.3.1 กลุ่มนักท่องเที่ยว มีการเขา้มาใชส้่วนพืน้ที่ซือ้ขายสินคา้ และรา้นอาหารภายใน
โครงการ 
 4.3.2 กลุ่มผู้บริหารและพนักงาน การเขา้มาใชส้่วนส านกังาน พืน้ที่ซือ้ขายสินคา้ และ
รา้นอาหารภายในโครงการ 

4.3.3 กลุ่มเอเจนซี่ (Agency) เช่าโกดงัสินคา้ พืน้ที่แสดงสินคา้ และเช่าพืน้ที่รา้นอาหาร
กลุม่บรหิารและเจา้หนา้ที่ เป็นกลุม่บรหิารจดัการงานต่างๆ โครงการศนูยก์ระจายสินคา้ ส านกังาน 
เพื่อกระจายสินคา้อาหารทะเลใหไ้ดม้าตรฐาน ความสะดวก และปลอดภยัใหก้บัผูท้ี่เขา้มาใชง้าน
โครงการ โครงการศูนยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล ประกอบดว้ย เจา้หนา้ที่ฝ่ายบริหาร เจา้หนา้ที่
ฝ่ายธุรการ เจา้หนา้ที่ฝ่ายขาย เจา้หนา้ที่ฝ่ายบุคคล พนกังานฝ่ายแอดมิน โดยโครงการอยู่ในความ
ดแูลของส านกังานคณะกรรมการนโยบายเขตพฒันาพิเศษภาคตะวนัออก หรือ EEC 
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ตาราง 4.2 แสดงบุคลากรฝ่ายบรหิารโครงการ 
เจ้าหน้าทีใ่นโครงการ                จ านวน หน่วย หน้าทีรั่บผิดชอบ 
1. ผูอ้  านวยการ 1 คน ควบคมุรบัผิดชอบงานบรหิาร 

ทัง้หมดของโครงการ 
2. รองผูอ้  านวยการ 2 คน ช่วยเหลือผู้อ  านวยการในการ

บรหิาร 
3. เลขานกุาร 1 คน ควบคุมดูแล จดบันทึกผลการ

ประชมุ 
4.  คณ ะ ก ร ร ม ก า ร ด า เ นิ น
โครงการ 

4 คน ก าหนดนโยบายควบคุมดูแลให้
เป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ 

5. พนกังานฝ่ายโกดงั    

    Filter 20 คน พนกังานจดัการคดักรองสินคา้ 
    Quality Control 20 คน พนกังานควบคมุคณุภาพสินคา้ 
รวม 48      คน  
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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ตาราง 4.3 แสดงบคุลากรส านกังาน 
เจ้าหน้าทีใ่นโครงการ                จ านวน หน่วย หน้าทีรั่บผิดชอบ 
1. เจา้หนา้ที่ฝ่ายธุรการ 4 คน จดัการดา้นการเงิน, งบประมาณ 
2. เจา้หนา้ที่ฝ่ายการตลาด 4 คน พนกังานจดัการดา้นการซือ้-ขาย 
3. เจา้หนา้ที่ฝ่ายบคุลากร 4 คน พนักงานจัดการด้านทรัพยากร

มนษุย ์
4. เจา้หนา้ที่ฝ่าย Administrator 4 คน พนกังานจดัการการควบคมุ 
5. เจา้หนา้ที่ประสานงาน 2 คน ประสานงาน 

6. เจา้ที่งานทะเบียน 2 คน จดัการดา้นทะเบียนเอกสารต่างๆ 
7. เจา้หนา้ที่งานทะเบียน 2 คน ควบคุมการลงทะ เบี ยนกา ร

จดัเก็บสินคา้ 
8. เจา้หนา้ที่ควบคมุงานระบบ 4 คน จดัการดา้นงานระบบต่างๆ 
9. เจา้หนา้ที่รกัษาความ
ปลอดภยั 

4 คน รกัษาความปลอดภยั 

10. พนกังานท าความสะอาด 6 คน ท าความสะอาด 
รวม 36 คน  
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
ตาราง 4.4 แสดงบุคลากรฝ่ายประชาสมัพนัธ์ 
เจ้าหน้าทีใ่นโครงการ                จ านวน หน่วย หน้าทีรั่บผิดชอบ 

1. เจา้หนา้ที่ประชาสมัพนัธ์ 2 คน บรกิารข่าวสารและใหข้อ้มลู 
2. เจา้หนา้ที่โสตทศันูปกรณ ์ 2 คน บริการอุปกรณติ์กตัง้ที่อยู่ภายใน

หอ้งประชมุ และนิทรรศการ 
รวม 4 คน  
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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4.4 พฤติกรรมการใช้พืน้ที ่
4.4.1 การศึกษาและวิเคราะหป์ระเภทผู้ใช้สอยภายในโครงการ 

          1) กลุม่ลกูคา้ติดต่อซือ้-ขาย และกลุม่ลกูคา้เช่าพืน้ที่โกดงั 
          2) กลุม่ผูบ้รหิารและพนกังาน 
          3) กลุม่นกัท่องเที่ยว และชมุชนใกลเ้คียง 

4.4.2 วิเคราะหพ์ฤติกรรมผู้ใช้สอยภายในอาคาร 
         โครงการศูนยก์ระจายสินคา้อาหารทะเล เป็นโครงการที่มุ่งเน้นในการพัฒนาการ

กระจายสินคา้อาหารทะเล และพัฒนาคุณภาพสินคา้อาหารทะเลระดับสากล โดยแบ่งเวลาที่
สามารถเขา้โครงการไดเ้ป็นพืน้ที่ แบ่งเป็น 4 พืน้ที่ 

         4.4.2.1 พืน้ที่สาธารณะ เป็นช่วงที่บุคคลภายนอกสามารถเข้ามาใช้โครงการได้
ตามปกติ โดยมีพืน้ที่ดงันี ้ตลาดสินคา้เปียก ตลาดสินคา้แหง้ และรา้นอาหาร 

         4.4.2.2 พืน้ที่ส  านักงานโครงการ เป็นพืน้ที่ใหบุ้คคลภายนอกเขา้มาเช่าพืน้ที่ขาย 
หรือพืน้ที่โกดงัไดต้ลอด 24 ชั่วโมง 

         4.4.2.3 พืน้ที่โกดงั สามารถน าเขา้สินคา้ไดต้ลอด 24 ชั่วโมง 
4.4.3 วิเคราะหพ์ฤติกรรมผู้เข้าชมภายในโครงการ 
          ลกัษณะการใชง้านของผูเ้ขา้ชมโครงการในแต่ละสดัสว่นพืน้ที่โดยพิจารณาจากการ

ใชพ้ืน้ที่ในสว่นการใชง้านสว่นต่างๆ โดยแบ่งออกเป็น 5 ดงันี ้
          4.4.3.1 พืน้ที่ตลาดสินคา้เปียก 
          4.4.3.2 พืน้ที่ตลาดสินคา้แหง้ 
          4.4.3.3 พืน้ที่รา้นอาหาร 
          4.4.3.4 พืน้ที่สว่นส านกังาน 
          4.4.3.5 พืน้ที่สว่นโกดงัสินคา้ 
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4.5 การวิเคราะหพ์ืน้ทีร่ายละเอียดใช้สอย 
 การคิดพืน้ที่ใชส้อยภายในโครงการ โดยวิเคราะหจ์ากขนาดพืน้ที่มาตรฐานของอาคาร
ตวัอย่าง Architect Data กฎหมายควบคมุอาคาร และกรณีศกึษาอาคารตวัอย่าง (Case Study) 
ตาราง 4.5 รายละเอียดพืน้ที่ใชส้อยสาธารณะ 

ล าดับ 
(คน) 

ชื่อห้อง 
(คน) 

จ านวน
ห้อง 

(ตร.ม.) 

ผู้ใช้ 
(ตร.
ม.) 

เจ้าหน้าที่ 
พืน้ที/่
หน่วย 

พืน้ที่
รวม 

อ้างอิง 

1 ที่ฝากสมัภาระ 1 - 2 5 10.0 A 
2 ประชาสมัพนัธ ์ 1 - 2 4 8.0 B 
3 รปภ. 2 - 4 25 100.0 A 
4 หอ้งน า้ 2 10 - 3 60.0 C 

รวม  6 10 8 37 178.0 - 
Circulation 30%     53.4  
รวมพืน้ที่ทัง้หมด     231.4  
อา้งอิงพืน้ที่ใชส้อย 
A = Neufert Architect’s Data 
B = กฎหมายควบคมุอาคาร 
C = Case Study 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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ตาราง 4.6 รายละเอียดพืน้ที่ใชส้ว่นส านกังานโครงการ 
ล าดับ 
(คน) 

ชื่อห้อง 
(คน) 

จ านวนห้อง 
(ตร.ม.) 

ผู้ใช้ 
(ตร.ม.) 

เจ้าหน้าที่ 
พืน้ที/่
หน่วย 

พืน้ที่
รวม 

อ้างอิง 

1 หอ้งผูอ้  านวยการ 1 - 1 25 25.0 A 
2 หอ้งรองผูอ้  านวยการ 2 - 1 20 20.0 A 
3 หอ้งเลขานกุาร 1 - 1 6 6.0 A 
4 หอ้งเจา้หนา้ที่ธุรการ 1 - 2 6 12.0 A 
5 หอ้งเจา้หนา้ที่เอกสาร 1 - 2 6 12.0 A 
6 หอ้งประชมุ 1 - 20 1.5 30.0 A 
7 หอ้งเก็บเอกสาร 1 - 1 6 6.0 A 
8 สว่นแผนกการตลาด 1 - 20 6 120.0 A 
9 สว่นแผนกฝ่ายบุคคล 1 - 20 6 120.0 A 
10 สว่นแผนกฝ่าย

ทรพัยากร 
1 - 20 6 120.0 A 

11 หอ้งเตรียมอาหาร 1 - - 9 9.0 A 
12 หอ้งน า้ 2 - 10 3 30.0 A 

รวม  14 - 98 - 510.0  
Circulation 30%     153.0  
รวมพืน้ที่ทัง้หมด     663.0  
อา้งอิงพืน้ที่ใชส้อย 
A = Neufert Architect’s Data 
B = กฎหมายควบคมุอาคาร 
C = Case Study 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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ตาราง 4.7 รายละเอียดพืน้ที่ใชส้ว่นพืน้ที่การคา้ 

ล าดับ 
(คน) 

ชื่อห้อง 
(คน) 

จ านวน
ห้อง 

(ตร.ม.) 

ผู้ใช้ 
(ตร.
ม.) 

เจ้าหน้าที่ 
พืน้ที/่
หน่วย 

พืน้ที่
รวม 

อ้างอิง 

1 สว่นตลาดสินคา้
เปียก 

1 - 1 25 25.0 C 

2 สว่นตลาดสินคา้
แหง้ 

1 - 1 20 20.0 C 

3 สว่นแสดงสินคา้ 1 - 1 6 6.0 C 
4 รา้นอาหาร 10 - 2 6 12.0 A 
5 รา้นกาแฟ 1 - 2 6 12.0 A 
6 หอ้งน า้ 4 - 20 3 60.0 A 

รวม  18 - 27 - 135.0  
Circulation 30%     40.5  
รวมพืน้ที่ทัง้หมด     175.5  
อา้งอิงพืน้ที่ใชส้อย 
A = Neufert Architect’s Data 
B = กฎหมายควบคมุอาคาร 
C = Case Study 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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ตาราง 4.8 รายละเอียดพืน้ที่ใชส้อยสว่นโกดงั 

ล าดับ 
(คน) 

ชื่อห้อง 
(คน) 

จ านวน
ห้อง 

(ตร.ม.) 

ผู้ใช้ 
(ตร.
ม.) 

เจ้าหน้าที่ 
พืน้ที/่
หน่วย 

พืน้ที่
รวม 

อ้างอิง 

1 หอ้งควบคมุ 1 - - 18 18.0 A 
2 สว่นโกดงัรบัฝาก 1 - - 12 12.0 A 
3 สว่นโกดงัใชง้าน 1 - - 18 18.0 A 
4 สว่นตรวจคณุภาพ 1 - - 18 18.0 A 
5 สว่นบรรจสุินคา้ 1 - - 18 18.0 A 

รวม  12 - - 84 84.0  
Circulation 30%     25.2  
รวมพืน้ที่ทัง้หมด     109.2  
อา้งอิงพืน้ที่ใชส้อย 
A = Neufert Architect’s Data 
B = กฎหมายควบคมุอาคาร 
C = Case Study 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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ตาราง 4.9 รายละเอียดพืน้ที่ใชส้อยสว่นงานอาคาร และบรกิาร 

ล าดับ 
(คน) 

ชื่อห้อง 
(คน) 

จ านวน
ห้อง 

(ตร.ม.) 

ผู้ใช้ 
(ตร.
ม.) 

เจ้าหน้าที่ 
พืน้ที/่
หน่วย 

พืน้ที่
รวม 

อ้างอิง 

1 หอ้งควบคมุไฟฟ้า 1 - - 18 18 A 
2 หอ้งควบคมุประปา 1 - - 12 12 A 
3 หอ้งกระจาย

สญัญาณ 
1 - - 18 18 A 

4 หอ้งไฟฟ้าส ารอง 1 - - 12 12 A 
5 หอ้งขยะ 1 - 8 6 48.0 A 
6 หอ้งพกับุคลากร 1 - 6 6 36.0 A 
7 หอ้งพกัแม่บา้น 1 - - 24 24.0 A 
8 หอ้งเก็บของ 1 - - 6 120.0 A 
9 หอ้งน า้ 2 10 - 6 120.0 A 
10 จดุรบั-สง่ของ 1 - - 6 120.0 A 

รวม  12 10 14 114 528.0  
Circulation 30%     158.4  
รวมพืน้ที่ทัง้หมด     686.4  
อา้งอิงพืน้ที่ใชส้อย 
A = Neufert Architect’s Data 
B = กฎหมายควบคมุอาคาร 
C = Case Study 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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ตาราง 4.10 รายละเอียดพืน้ที่ใชส้อยสว่นที่จอดรถ 

ล าดับ 
(คน) 

ชื่อห้อง 
(คน) 

จ านวน
ห้อง 

(ตร.ม.) 

ผู้ใช้ 
(ตร.ม.) 

เจ้าหน้าที่ 
พืน้ที/่
หน่วย 

พืน้ที่รวม อ้างอิง 

1 รถยนต ์  - 4,010 - 12 48,120.0 B 
2 รถบรรทุกสินคา้ - 20 - 43 860.0 B 
3 รถจกัรยานยนต ์  - 400 - 2 800.0 B 

รวม  - - - 57 49,780.0  
Circulation 30%     14,934.0  
รวมพืน้ที่ทัง้หมด     64,714.0  
อา้งอิงพืน้ที่ใชส้อย 
A = Neufert Architect’s Data 
B = กฎหมายควบคมุอาคาร 
C = Case Study 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม



 
 

บทที ่5 
 

การศึกษาและวิเคราะหท์ีต้ั่งโครงการ 
 
 
 ต ำแหน่งที่ตัง้โครงกำรนีเ้หมำะแก่กำรอยู่ในจังหวัดระยอง  เนื่องจำกเป็นจังหวัดที่มีกำร
ก ำหนดในกำรพฒันำดำ้นอุตสำหกรรมกำรขนส่ง หรือ โลจิสติกส ์ (Logistic)  และมีพืน้ที่โดยรอบ
เหมำะแก่กำรเป็นอุตสำหกรรม กำรส ำรวจพบว่ำมีพืน้ที่ที่เหมำะสมเป็นแหล่งที่ตัง้โครงกำรและมี
ธุรกิจด้ำนกำรโรงแรม และอำหำรอยู่ในจังหวัดระยอง จำกแผนพัฒนำด้ำนอุตสำหกรรมของ
ส ำนกังำนคณะกรรมกำรนโยบำยเขตพฒันำพิเศษภำคตะวนัออก (EEC) แผนกำรพฒันำกำรขนส่ง
และโลจิสติกส ์จึงเหมำะแก่กำรเป็นที่ตัง้โครงกำรเพื่อรองรบักำรพัฒนำกำรขนส่งอำหำรทะเลใน
ปัจจบุนั และในอนำคต 
 
5.1 การก าหนดขอบเขตของโครงการ 
 รำยละเอียดของโครงกำรออกแบบ โครงกำรศูนยก์ระจำยสินคำ้อำหำรทะเล ที่กล่ำวถึง
ไดแ้ก่ขอบเขตของโครงกำร กำรก ำหนดโครงสรำ้งบริหำรงำน กำรศึกษำพฤติกรรมผูใ้ชง้ำน กำร
ก ำหนดรำยละเอียดส่วนต่ำงๆ รวมถึงผูใ้ชโ้ครงกำรกำรก ำหนดรำยละเอียดดำ้นพืน้ที่ใชส้อย และ
กำรก ำหนดงำนระบบโครงสรำ้งต่ำงๆ ที่น ำมำใชใ้นกำรออกแบบ กำรเลือกที่ตัง้ควรค ำนึงถึงกำร
คมนำคมที่ดี สำธำรณปูโภค และสำธำรณปูกำรต่ำงๆ ที่สำมำรถเอือ้อ ำนวนต่อโครงกำรและผูท้ี่เขำ้
มำใชโ้ครงกำรไดต้ำมสมควร โดยมีเกณฑก์ำรเลือกที่ตัง้โครงกำรมีเกณฑด์งันี ้

5.1.1 ปัจจัยด้านเทคนิค 
          5.1.1.1 ขอ้จ ำกัดดำ้นกฎหมำย เป็นอำคำรอุตสำหกรรมที่สรำ้งในผังเมืองสีม่วง

อ่อน  มีจดุขำวเป็นที่ดินประเภทอตุสำหกรรม ใหใ้ชป้ระโยชนท์ี่ดินเพื่อพฒันำอตุสำหกรรม 
          5.1.1.2 สำธำรณูปโภค สำธำรณูปกำร มีระบบสำธำรณูปโภคและสำธำรณูปกำร

ต่ำงๆ  
ที่สำมำรถเอือ้อ ำนวยต่อโครงกำรไดต้ำมสมควร

          5.1.1.3 สภำพมลภำวะเป็นแหล่งที่ดีอำกำศบริสุทธ์ ระดับมลภำวะน้อยทำงด้ำน
ควนัจำกยำนพำหนะ และกำรเผำไหมท้ำงอตุสำหกรรม 
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          5.1.1.4 กำรเข้ำถึงที่ตั้งโครงกำร กลุ่มผู้ใช้งำนสำมำรถเดินทำงได้หลำกหลำย
เสน้ทำงไดแ้ก่ รถยนตส์ว่นบคุคล รถโดนสำรประจ ำทำง เรือ รถไฟ และเครื่องบิน 

          5.1.1.5 กำรมองเห็นที่ตัง้และลกัษณะเชือ้เชิญ เป็นปัจจยัที่ช่วยสง่เสรมิภำพลกัษณ์
ของโครงกำรอย่ำงมำก เนื่องจำกควรที่มองเห็นโครงกำรไดอ้ย่ำงง่ำยในระยะไกล และใกล ้อีกทัง้มี
สภำพแวดลอ้มที่เชือ้เชิญและดึงดูดกลุ่มเป้ำหมำยของโครงกำร โดยใชรู้ปแบบของรูปทรงอำคำร
กำรจดัพืน้ที่ภูมิทศัน ์รวมทัง้กำรจดัมมุมอง เขำ้และออก ของโครงกำรที่ช่วยสรำ้งบรรยำกำศ และ
ควำมโดดเด่นของอำคำรได ้

5.1.2 ปัจจัยด้านกายภาพ 
          5.1.2.1 ขนำดพืน้ที่ที่ดินกำรใชป้ระโยชนท์ี่ดินมีขนำดที่ดินอย่ำงนอ้ย 30,000 ตำรำ

เมตร กำรเลือกที่ตั้งโครงกำรที่ไม่มีสิ่งก่อสรำ้ง หรือที่ดินที่ไม่ผิดกฎหมำยผังเมืองรวม เนื่องดว้ย
อำคำรเก่ียวขอ้งกับบริบทรอบขำ้งเป็นท่ำเรือ นิคมอุตสำหกรรม และโรงงำนอุตสำหกรรมต่ำงๆ 
อำคำรจึงจ ำเป็นตอ้งอยู่เขตที่เก่ียวขอ้งกบัสิ่งนัน้ 

          5.1.2.2 รูปร่ำงที่ดิน เป็นที่ดินทรงสี่เหลี่ยม ไม่มีเหลี่ยมมมุเยอะจนเกินไปเนื่องจำก  
ง่ำยต่อกำรออกแบบและกำรจดักำรพืน้ที่ไดอ้ย่ำงพอเหมำะกบัที่ดิน 

          5.1.2.3 สภำพที่ดินก่อนพฒันำ เป็นที่ดินเปลำ่มีตน้ไมข้ึน้รกรำ้ง ไม่มีเนินสงู 
           5.1.2.4 สภำพที่ดินขำ้งเคียง เป็นนิคมอตุสำหกรรม หรือโรงงำนอตุสำหกรรมต่ำงๆ 
           5.1.2.5 มุมมองถนนสำยหลกั เมื่อมำจำกถนนทำงหลวงมำบตพุธ เดินทำงเขำ้สูง
โครงกำรใชเ้วลำไม่มำกสำมำรถมองเห็นโครงกำรจำกทำงซำ้ยมือ 

          5.1.2.6 ทิศทำงกำรสัญจร ดำ้นหน้ำโครงกำรเป็นถนนมำบตพุธ รถขับสวนกัน 6 
เลน มีทำงคู่ขนำน กำรจรำจรไม่ติดขดั โครงกำรอยู่ทำงซำ้ยมือเมืองเดินทำงไปยงัโครงกำร ถำ้มำ
จำกทำงทิศตะวนัออกโครงกำรอยู่ขวำมือ จึงตอ้งไปกลบัรถที่ถนนมำบตพธุทำงทิศเหนือ 

          5.1.2.7 มมุมองที่ตัง้โครงกำร ที่ตัง้โครงกำรเปิดโล่งมีบำงมมุที่เป็นพืน้ที่กำรคำ้ของ
ชำวบำ้นระแวก รองรบัพืน้ที่ใชส้อยในส่วนที่ติดแอรไ์ดแ้ละดำ้นหนำ้โครงกำรมีส่วนดงึดดูหรือชักจูง
ผูท้ี่ใชโ้ครงกำร และเป็นเอกลกัษณ ์
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ภาพ 5.1 แผนที่จงัหวดัระยอง 

    ทีม่า : www.oceansmile.com/K/Rayong/Rayong1.htm 
 
          แสดงใหเ้ห็นถึงพืน้ที่ส่วนใหญ่ของจงัหวดัเป็นพืน้ที่ท่องเที่ยวโดยมีเสน้ทำงทำงหลวง
ทอดยำวตลอดแนวทิศใตข้องจงัหวดั 
 
5.2 การศึกษารายละเอียดของย่านท าเล และทีต่ั้งโครงการ 

5.2.1 ลักษณะภูมิประเทศ 
         จงัหวดัระยองมีพืน้ที่ 5,448 ตำรำงกิโลเมตร เป็นจงัหวดัขนำดใหญ่อนัดบัที่ ของไทย 

มีท่ำเรือมำบต-พธุเป็นท่ำเรือหลกัของจงัหวดั และเป็นท่ำเรือที่มีอตัรำน ำเขำ้สินคำ้ดำ้นอำหำรมำก
ที่สุดในประเทศไทยพืน้ที่ส่วนมำกของจังหวัดระยองเป็นที่รำยลุ่ม ซึ่งพืน้ที่ส่วนใหญ่ของทิศเหนือ
เป็นพืน้ที่อยู่อำศัย พืน้ที่ด้ำนทิศตะวันออกเป็นพืน้ที่ที่มีธุรกิจกำรโรงแรม และรำ้นอำหำรเ ป็น
ส่วนมำก และพืน้ที่ทิศใตเ้ป็นพืน้ที่นิคมอุตสำหกรรมทัง้หมด มีระดับควำมสูงจำกระดับน ำ้ทะเล
เฉลี่ย 4 เมตร โดยมีควำมลำดเอียงจำกทิศเหนือสูอ่่ำวไทยทำงทิศใต ้

         จังหวัดระยองมีอำณำเขตทำงบกติดกับจังหวัดชลบุรี และจันทบุรี ส่วนอำณำเขต
ทำงทะเลอ่ำวไทย 
          ทิศเหนือ และทิศตะวนัตก มีอำณำเขตติดกบัจงัหวดัชลบรุี 
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          ทิศตะวนัออก มีอำณำเขตติดกบัจงัหวดัจนัทบรุี 
5.2.2 ลักษณะของย่านนิคมอุตสาหกรรมเอโก้ จังหวัดระยอง 

          5.2.2.1 ควำมแตกต่ำงระหว่ำงย่ำน 
           ย่ำนนิคมอุตสำหกรรม เอโก้  จังหวัดระยอง  ( Eco Industrial Park) 
ครอบคลมุพืน้ที่แกนต่ีงตลอดแนวนิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ ตัง้แต่ท่ำเรือมำบตำพธุไปจนถึงเขต
อ ำเภอ เมืองระยอง นบัเป็นพืน้ที่ที่มีศกัยภำพ เพียบพรอ้มไปดว้ยนิคมอตุสำหกรรม 

         นิคมอุตสำหกรรมเอโก ้จังหวัดระยอง เป็นระบบนิคมอุตสำหกรรมที่มุ่งสู่
ควำมยั่ งยืนและกำรอนุรักษ์สิ่งแวดล้อมอย่ำงสูง มุ่งเน้นในกำรใช้ทรัพยำกรที่มีอยู่อย่ำงมี
ประสิทธิภำพและกำรลดกำรใชพ้ลงังำน โดยมีกำรวำงแผนและสรำ้งสภำพแวดลอ้มที่เอือ้ต่อกำร
ด ำเนินกิจกำรที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดลอ้ม 

         นิคมอตุสำหกรรมเอโก ้จงัหวดัระยอง มีกำรใชเ้ทคโนโลยีสะอำดและมีกำร
จัดกำรโดยใชห้ลกักำรอนุรกัษ์สิ่งแวดลอ้ม เช่น กำรใชพ้ลงังำนทดแทน กำรลดปริมำณขยะ และ
กำรใชน้ ำ้อย่ำงมีประสิทธิภำพ เพื่อลดผลกระทบต่อสิ่งแวดลอ้ม 

         นิคมอุตสำหกรรมเอโก ้จังหวัดระยอง เป็นสถำนที่ที่ส่งเสริมควำมร่วมมือ
ระหว่ำงอุตสำหกรรมต่ำงๆ เพื่อลดมลภำวะทำงอำกำศและเสียง ที่สรำ้งขึน้ในกำรผลิต ท ำให้
สำมำรถลดกำรก่อใหเ้กิดมลพิษและสง่เสรมินวตักรรมในกำรใชท้รพัยำกร 

         นิคมอตุสำหกรรมเอโก ้จงัหวดัระยอง เป็นแบบอย่ำงที่ดีของกำรบูรณำกำร
ระหว่ำงกำรพฒันำอตุสำหกรรมและกำรอนุรกัษ์สิ่งแวดลอ้ม มีกำรด ำเนินกำรที่ใหค้วำมส ำคญักับ
กำรเติบโตทำงเศรษฐกิจอย่ำงยั่งยืนและกำรรกัษำสิ่งแวดลอ้มไปพรอ้มๆ กนั 
          5.2.2.2 กำรเดินทำง 

         กำรเดินทำงที่สะดวกที่สุดของย่ำนคือกำรนั่งรถส่วนตัว หรือนั่งรถโดยสำร
ประจ ำทำงจำกท่ำเรือ หรือท่ำอำกำศยำนระยอง หำกเดินทำงดว้ยรถยนตส์่วนตวัสำมำรถใชถ้นน
สขุมุวิท ซึ่งเป็นเสน้ทำงหลกัที่สำมำรถเชื่อมต่อไปยงั ถนนมำบตำพธุไดเ้ช่นกนั โดยใชเ้วลำเดินทำง 
10 - 15 นำท ีโดยประมำณ (eeco.or.th/th/announced-promotion-area, 2566) 
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    ภาพ 5.2 นิคมอตุสำหกรรมเอโก ้
    ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
 5.2.3 ลักษณะของย่านนิคมอุตสาหกรรมอีสเทริน์ซีบอรด์ จังหวัดระยอง 

         5.2.3.1 ควำมแตกต่ำงระหว่ำงย่ำน 
           นิคมอุตสำหกรรมอีสเทิรน์ซีบอรด์ จังหวัดระยอง (Eastern- Seaboard 
Industry Estate) หรือ ESIE ครอบคลุมพืน้ที่ทัง้หมด 1,280,000 ตำรำงเมตร บริเวณต ำบลปลวก
แดงดำ้นทิศตะวันตกเฉียงเหนือของจังหวัดระยองติดกับบริเวณเขตทิศตะวันออก ต ำบลบ่อวิน 
จังหวัดชลบุรี ส่วนตะวันตะวันตกแผ่นไปจนถึงแนวต ำบลปลวกแดง นับเป็นพืน้ที่ที่มีศักยภำพ 
เพียบพรอ้มไปดว้ยเสน้ทำงกำรเดินรถไปยงัท่ำเรือแหลมฉบงั และอตุสำหกรรม 
           นิคมอุตสำหกรรมอีสเทิร ์นซีบอร์ด จังหวัดระยอง เป็นหนึ่งในนิคม
อตุสำหกรรมที่มีควำมส ำคญัอย่ำงมำกในประเทศไทย เป็นศนูยก์ลำงของกิจกรรมอุตสำหกรรมที่
หลำกหลำย โดยเฉพำะในกำรผลิตพลำสติก ปิโตรเคมี และอุตสำหกรรมที่เก่ียวขอ้งกับพลงังำน 
เนื่องจำกตัง้อยู่ใกลก้บัพืน้ที่ที่มีทรพัยำกรธรรมชำติที่ส  ำคญั เช่น ทรำย แร่ธำตุ และแหล่งพลงังำน
ต่ำงๆ ระยะทำงจำกท่ำเรือส ำคัญอย่ำง ท่ำเรือสำหร่ำยและท่ำเรือล ำปำงท ำใหก้ำรขนส่งสินคำ้
เป็นไปอย่ำงสะดวกสบำย 

         นิคมอตุสำหกรรมอีสเทิรน์ซีบอรด์ จงัหวดัระยอง มีกำรบริหำรจดักำรอย่ำง
ดีมีโครงสรำ้งพืน้ฐำนที่เหมำะสมส ำหรบักำรด ำเนินกิจกำรอตุสำหกรรม รวมถึงกำรใหบ้รกิำรที่ดีต่อ



52 
 

ผูล้งทุน และมีกำรสรำ้งงำนที่มำกมำยใหก้บัชำวทอ้งถิ่น นอกจำกนี ้มีกำรใหค้วำมส ำคัญกับกำร
รกัษำสิ่งแวดลอ้มและกำรด ำเนินงำนอย่ำงยั่งยืน เพื่อใหก้ำรผลิตที่มีคณุภำพและไม่ท ำใหเ้กิดผล
กระทบต่อสิ่งแวดลอ้มเสียหำยมำกนกั 

         นิคมอุตสำหกรรมอีสเทิ ร ์นซีบอร์ด จังหวัดระยอง เป็นสถำนที่ ที่ มี
ควำมส ำคญัทำงเศรษฐกิจและเป็นที่ตัง้ของบรษิัทโดยสว่นใหญ่ในกลุม่อตุสำหกรรมหลำยประเภท 
ซึ่งมีผลต่อกำรขยำยตวัและกำรเติบโตของภมูิภำคอย่ำงมีนยัส ำคญัในประเทศไทยไดอ้ย่ำงชดัเจน 

         5.2.3.2 กำรเดินทำง 
         นิคมอตุสำหกรรมเอโก ้จงัหวดัระยอง เป็นอีกหนึ่งนิคมอตุสำหกรรมหลกัใน

กำรกระจำยสินคำ้ และอตุสำหกรรมหลกัของจงัหวดัระยอง โดยสำมำรถเดินทำงไดอ้ย่ำงสะดวก 

 
ภาพ 5.3 นิคมอตุสำหกรรมอีสเทิรน์ซีบอรด์ จงัหวดัระยอง 

       ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

5.2.3 ลักษณะภูมิอากาศ 
           5.2.3.1 สภำวะอำกำศทั่วไป 

         จังหวัดระยองตั้งอยู่ในเขตรอ้น มีภูมิอำกำศรอ้นแบบทุ่งสะวันนำ (Aw) ตำม
เกณฑ์กำรแบ่งอุณหภูมิอำกำศโลกแบบวลำดีมีร ์ เคิปเปิน (Köppen Climate Classification) คือ 
อณุหภูมิเฉลี่ยในเดือนที่มีอณุหภูมิต ่ำสุดสูงกว่ำ 18 องศำเซลเซียส และมีอย่ำงนอ้ย 1 เดือนที่มีระดับ
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น ำ้ฝนต ่ำกว่ำ 60 มิลลิเมตร และเดือนที่มีฝนตกน้อยที่สุดมีปริมำณน ำ้ฝนน้อยกว่ำ 100 ลบปริมำณ
น ำ้ฝนโดยเฉลี่ยรำยปี หำรดว้ย 25 
           5.2.3.2 อณุหภมูิ 

         อณุหภูมิโดยเฉลี่ยในจังหวัดระยอง ฤดกูำลที่รอ้นมีระยะเวลำ 1 เดือน โดยเริ่ม
ตัง้แต่วนัที่ 23 มีนำคมถึง 16 พฤษภำคม และอณุหภมูิสงูสดุโดยเฉลี่ยรำยวนัสงูกว่ำ 34 องศำเซลเซียส 
เดือนที่มีอุณหภูมิสูงที่สุดในรอบปี คือเดือน เมษำยน โดยมีอุณหภูมิสูงสุดเท่ำกับ 35 องศำเซลเซียส 
และอณุหภมูิต ่ำสดุ 25 องศำเซลเซียส ฤดกูำลที่เย็นมีระยะเวลำ 3 เดือน โดยเริ่มตัง้แต่วนัที่ 12 ตลุำคม 
ถึงวนัที่ 26 มกรำคม อณุหภูมิสงูสดุรำยวนัต ่ำกว่ำ 32 องศำเซลเซียส และเดือนที่อำกำศเย็นที่สุด คือ 
ธันวำคม โดยมีอณุหภมูิต  ่ำสดุคือ 22 องศำเซลเซียส 
             5.2.3.3 สภำพเศรษฐกิจ 
           จังหวัดระยองเป็นจังหวัดที่มีเศรษฐกิจที่แข็งแรง โดยมีศักยภำพในด้ำน
อุตสำหกรรม กำรท่องเที่ยว และซีเมนต์อุตสำหกรรมส ำคัญๆ คือ กำรอุตสำหกรรมปิโตรเคมี 
อตุสำหกรรมแรเ่งินและแร่ทอง กำรผลิตและกำรคำ้สินคำ้ทำงทะเล เป็นตน้ 
 5.2.4 เกณฑก์ารตัดสินเลือกย่าน 

         เกณฑก์ำรพิจำรณำในกำรเลือกย่ำนที่เหมำะสมส ำหรบัโครงกำรนั้น ตอ้งค ำนึงถึง
ปัจจยั หลำยดำ้น ทัง้ขอ้ดี และขอ้เสียลว้นสง่ผลในกำรประเมินทัง้สิน้ เพื่อพิจำรณำควำมเหมำะสม
หำบรเิวณที่มีเหมำะสมส ำหรบัโครงกำรมำกที่สดุ 
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ตาราง 5.1 เกณฑก์ำรพิจำรณำในกำรเลือกย่ำนที่ตัง้โครงกำร 
ล าดับ เกณฑก์ารพิจารณา ระดับ

ความส าคัญ 
เจ้าหน้าที่ ย่านอีสเทิรน์ 

  (คะแนน) ระดับ คะแนน ระดับ คะแนน 
1 กำรขยำยตวัในอนำคตของ

ย่ำน 
1 
1 
1 
2 
2 
1 

A 15 A 20 

2 กำรเดินทำงที่หลำกหลำย 
สะดวก 

A 16 A 17 

3 สภำพโดยรอบของย่ำน  A 14 A 18 
4 สิ่งอ ำนวยควำมสะดวกของ

ย่ำน 
C 8 A 9 

5 ขนำดที่ดินเพียงพอ C 9 A 17 
6 พืน้ที่ที่ช่วยสง่เสรมิโครงกำร C 14 A 10 

รวม     76  91 
หมำยเหต ุ: น ำ้หนกัคะแนนคือระดบัควำมส ำคญัของหลกัเกณฑ ์โดยมีกำรแบ่งดงันี ้

      A = 5 คะแนนมำกท่ีสดุ  B = 4 คะแนนมำก 
     C = 3 คะแนนปำนกลำง  D = 2 คะแนนนอ้ย 
     F = 1 คะแนนนอ้ยที่สดุ 

ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
            จำกเกณฑก์ำรพิจำรณำในกำรเลือกย่ำนที่ตัง้โครงกำรย่ำนที่เหมำะแก่กำรเป็นที่ตัง้โครงกำร
คือย่ำนนิคมอุตสำหกรรมเอโก ้จังหวัดระยอง เนื่องจำกเป็นย่ำนที่มีสภำพแวดลอ้มและบริบทที่มี
ผลต่อกำรสง่เสรมิของโครงกำรมำกที่สดุ 
 
5.3 การเลือกทีต่ั้งโครงการ 
 ย่ำนที่ตั้งที่ เหมำะสมส ำหรับโครงกำรศูนย์กระจ่ำยสินค้ำอำหำรทะเล ย่ำนนิคม
อตุสำหกรรมเอ-โก ้จงัหวดัระยอง 
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ภาพ 5.4 แผนผงัที่ตัง้โครงกำร 

               ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
  ที่ตัง้โครงกำรที่ 1 (Site 1) 
  ถนน สขุมุวิท ต ำบล หว้ยโป่ง อ ำเภอเมืองระยอง จงัหวดัระยอง 21150 
  ที่ตัง้โครงกำรที่ 2 (Site 2) 
  ถนน มำบตำพุธไอ-3 (i-3) ต ำบล ห้วยโป่ง อ ำเภอเมืองระยอง จังหวัดระยอง 
21150 
  ที่ตัง้โครงกำรที่ 3 (Site 3) 
  ถนน มำบตำพุธไอ-3 (i-3) ต ำบล ห้วยโป่ง อ ำเภอเมืองระยอง จังหวัดระยอง 
21150 
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ทีต่ั้งโครงการที ่1 (Site 1) 

 
ภาพ 5.5 แสดงต ำแหน่งที่ตัง้โครงกำรที่ 1 

       ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
  กำรวิเครำะห ์ที่ตัง้โครงกำร 1 (Site 1) 
  ที่ตั้งบริเวณ ถนน สุขุมวิท ต ำบล ห้วยโป่ง อ ำเภอเมืองระยอง จังหวัดระยอง 
21150 
  ขนำดที่ดิน 69,669.09 ตำรำงเมตร 
  ทำงทิศเหนือ ติดกบัถนนสขุมุวิท 
  ทำงทิศตะวนัออก ติดกบันิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ 
  ทำงทิศใต ้ติดกบันิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ 
  ทำงทิศตะวนัตก ติดกบัทำงหลวงหมำยเลย 3392 
  FAR 2:1 
  OSR 15% 
  ขอ้ดี 1. อยู่ใกลจ้ดุเปลี่ยนทำงคมนำคม 
   2. อยู่ใกลจ้ดุกลบัรถ 
  ขอ้เสีย 1. มีสะพำนพำดทำงดำ้นทิศเหนือของโครงกำรบดบงัทศันวิสยัโครงกำร 
   2. อยู่ใกลช้มุชนมำกเกินไป 
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ทีต่ั้งโครงการที ่2 (Site 2) 

 
ภาพ 5.6 แสดงต ำแหน่งที่ตัง้โครงกำรที่ 2 

       ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
  กำรวิเครำะห ์ที่ตัง้โครงกำร 2 (Site 2) 
  ที่ตัง้บรเิวณ ถนน มำบตำพธุไอ-3 (i-3) ต ำบล หว้ยโป่ง อ ำเภอเมืองระยอง จงัหวดั
ระยอง 21150 
  ขนำดที่ดิน 49,735.17 ตำรำงเมตร 
  ทำงทิศเหนือ ติดกบัคลองซำกหมำก 
  ทำงทิศตะวนัออก ติดกบัพืน้ที่รำ้ง และตลำดชมุชน 
  ทำงทิศใต ้ติดกบัถนนนิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ 
  ทำงทิศตะวนัตก ติดกบัทำงหลวง 3392 
  FAR 2:1 
  OSR 15% 
  ขอ้ดี 1. อยู่ใกลจ้ดุเปลี่ยนทำงคมนำคม 
   2. อยู่ใกลท้่ำเรือและ สถำนีรถไฟมำบตำพธุ 
  ขอ้เสีย มมุมองโดยรอบมีควำมเป็นอตุสำหกรรม 
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ทีต่ั้งโครงการที ่3 (Site 3)  

 
ภาพ 5.7 แสดงต ำแหน่งที่ตัง้โครงกำรที่ 3 

       ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
  กำรวิเครำะห ์ที่ตัง้โครงกำร 3 (Site 3) 
  ที่ตัง้บรเิวณ ถนน มำบตำพธุไอ-3 (i-3) ต ำบล หว้ยโป่ง อ ำเภอเมืองระยอง จงัหวดั
ระยอง 21150 
  ขนำดที่ดิน 37,033.3 ตำรำงเมตร 
  ทำงทิศเหนือ ติดกบัคลองซำกหมำก 
  ทำงทิศตะวนัออก ติดกบัทำงหลวง 3391 
  ทำงทิศใต ้ติดกบัถนนนิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ 
  ทำงทิศตะวนัตก ติดกบัสวนภมูิรกัษ ์นิคมอตุสำหกรรมมำบตำพดุ 
  FAR 2:1 
  OSR 15% 
  ขอ้ดี 1. อยู่ใกลจ้ดุเปลี่ยนทำงคมนำคม 
   2. อยู่ใกลท้่ำเรือและ สถำนีรถไฟมำบตำพธุ 
  ขอ้เสีย 1. มมุมองโดยรอบมีควำมเป็นอตุสำหกรรม 
   2. เสน้ทำงขนสง่มีควำมซบัซอ้น 
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ตาราง 5.2 เกณฑก์ำรพิจำรณำที่ตัง้โครงกำร 

ล าดับ 
เกณฑก์าร
พิจารณา 

ระดับ
ความส าคัญ 
(คะแนน) 

Site 1 Site 2 Site 3 

ระดับ คะแนน ระดับ คะแนน ระดับ คะแนน 

1 ขนำดพืน้ที่ 5 A 25 A 25 A 25 
2 กำรคมนำคม 4 A 20 A 20 B 16 
3 สิ่งอ ำนวย

ควำมสะดวก 
1 A 5 A 5 A 5 

4 ควำมสะดวก 5 A 25 A 25 A 25 
5 สภำพแวดลอ้ม 2 B 20 A 25 A 25 
6 รูปรำ่งที่ดิน 4 D 8 A 25 B 16 
7 มมุมอง 2 D 4 B 8 B 8 
8 กำรขยำย

โครงกำร 
1 C 3 B 4 C 3 

9 กำรใชท้ี่ดิน 3 A 15 A 15 B 12 
รวม   125  152  135 
หมำยเหต ุ: น ำ้หนกัคะแนนคือระดบัควำมส ำคญัของหลกัเกณฑ ์โดยมีกำรแบ่งดงันี ้

      A = 5 คะแนนมำกท่ีสดุ 
      B = 4 คะแนนมำก 
      C = 3 คะแนนปำนกลำง 
      D = 2 คะแนนนอ้ย 
      F = 1 คะแนนนอ้ยที่สดุ 

ทีม่า : ฐนวฒัน ์ ตรีอดุม 
 
 สรุปค่ำคะแนนกำรพิจำรณำจำกตำรำงที่ตัง้โครงกำรที่ 2 (Site 2) มีคะแนนมำกที่สุดกำร
พิจำรณำจำกตำรำงที่ตัง้โครงกำรที่ 2 (Site 2) เหมำะสมมำกที่สดุในกำรตัง้โครงกำรศูนยก์ระจำย
สินค้ำอำหำรทะเล เพรำะเป็นพืน้ที่ที่ได้เปรียบในเรื่องของแหล่งสนับสนุนโครงกำร ใกล้แหละ
อตุสำหกรรม ซึ่งเกิดจำกกำรวิเครำะหต์ำมหลกัเกณฑใ์นกำรเลือกที่ตัง้โครงกำร 
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5.4 การส ารวจบริบท และสภาพแวดล้อมของทีต่ั้งโครงการ 

 
ภาพ 5.8 แผนที่ทำงอำกำศพืน้ที่ที่ตัง้โครงกำร 
 ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
 แสดงใหเ้ห็นถึงศึกยภำพกำรวำงแนวผงัอำคำร เนื่องจำกที่ดินมีรูปทรงสี่เหลี่ยมผืนผำ้และ
ติดกับสี่แยกติดกับถนนทำงหลวง 3392 ในทำงทิศตะวันออก และถนนนิคมอุตสำหกรรมมำบตำ
พุธในทำงทิศใต้ของโครงกำร โดยที่สำมำรถแยกเสน้ทำงกำรสัญจรออกมำได้อย่ำงชัดเจนคือ 
เสน้ทำงทั่วไปในทำงหลวง 3392 เป็นเสน้ทำงสญัจรเขำ้สู่โครงกำรหลกั และเสน้ทำงส ำหรบักำร
ขนสง่ในถนนนิคมอตุสำหกรรมเป็นเสน้ทำงออกของรถขนสง่สูน่ิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ 

5.4.1 สถานทีต่ั้งโครงการ ต ำบล มำบตำพดุ อ ำเภอเมืองระยอง ระยอง 21150 

5.4.2 ลักษณะที่ดิน มีรูปร่ำงหลำยเหลี่ยมเนือ้ที่โดยประมำณ 49,735.17 ตำรำงเมตร 
เป็นพืน้ที่บรเิวณนิคมอตุสำหกรรมำบตำพธุ 
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5.4.3 ด้านภูมิศาสตร ์
ทิศเหนือ คลองชำกหมำก 
ทิศใต ้ถนนกวำ้ง 10 เมตร 
ทิศตะวนัออก พืน้ที่โลง่ 
ทิศตะวนัตก ถนนกวำ้ง 10 เมตร 
1. เสน้ทำงถนนที่ส  ำคญั 

ภาพ 5.9 เสน้ทำงถนนที่ส  ำคญั 
         ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

  
      แสดงใหเ้ห็นถึงศักยภำพกำรขนส่งที่สำมำรถผ่ำนโครงกำรไดท้ัง้จำกท่ำเรือสู่
ตัวเมืองโดยกำรใชเ้สน้ทำงสีแดงร่วมกับเสน้ทำงสญัจรจำกตัวเมืองสู่ท่ำเรือซึ่งเป็นถนนทำงหลวง 
3392 และยงัคงสำมำรถใชเ้สน้ทำงกำรขนส่งโดยเฉพำะคือเสน้ทำงสีเขียว คือ ถนนมำบตำพธุ ซึ่ง
สำมำรถเดินทำงเขำ้สูน่ิคมอตุสำหกรรม และย่ำนธุรกิจโรงแรม และรำ้นอำหำรรมิทะเลไดโ้ดยตรง 
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2. เสน้ทำงสญัจรที่เชื่อมถึงพืน้ที่โครงกำร 

 
ภาพ 5.10 แสดงกำรวิเครำะหเ์สน้ทำงสญัจรทัง้หมด 

       ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

5.5 การวิเคราะหผ์ลกระทบทศิทางการโคจรของดวงอาทติย ์
ทศิทางแดด 
ฤดรูอ้นเริ่มตน้ช่วงกลำงเดือนกุมภำพนัธ ์ไปจนถึงกลำงเดือนพฤษภำคมซึ่งเป็นช่วงเปลี่ยน

จำกมรสุมตะวันออกเฉียงใต ้และเป็นระยะที่ขัว้โลกเหนือหันเขำ้หำดวงอำทิตย ์โดยเฉพำะเดือน
เมษำยนบรเิวณประเทศไทย มีดวงอำทิตยอ์ยู่เกือบตรงศีรษะในเวลำเที่ยงวนั ท ำใหไ้ดร้บัควำมรอ้น
จำกดวงอำทิตยเ์ต็มที่ สภำวะอำกำศจึงรอ้นอบอำ้วทั่วไปในฤดนูีแ้มว้่ำโดยทั่วไปมีอำกำศรอ้นและ
แห้งแล้ง แต่บำงครั้งอำจมีมวลอำกำศเย็นจำกประเทศจีนแผ่ลงมำปกคลุมถึงประเทศไทยซึ่ง
ก่อใหเ้กิดพำยุฝนฟ้ำคะนองและลมกระโชกแรง หรืออำจมีลูกเห็บตกก่อใหเ้กิดควำมเสียหำยได ้ 
พำยฝุนฟ้ำคะนองที่เกิดขึน้ในฤดนูีม้กัเรียกอีกอย่ำงหนึ่งว่ำพำยรุอ้น 
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ภาพ 5.11 แสดงทิศทำงของแดด 

             ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
 แสดงใหเ้ห็นถึงกำรโคจรของทิศแสงอำทิตยท์ี่มีกำรโคจรออ้มทิศใตจ้ำกทิศตะวนัออกสู่ทิศ
ตะวนัตกของโครงกำร ซึ่งส่งผลใหอ้ณุหภูมิพืน้ที่ส่วนทิศใตสู้่ทิศเหนือของโครงกำรมีอณุหภูมิสงูไป
ต ่ำตำมล ำดบั 
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5.6 การวิเคราะหผ์ลกระทบของลมประจ าถิ่น 
ทศิทางลม 
ภำยใตอิ้ทธิพลของลมมรสมุหรือลมประจ ำฤดเูป็นเรื่องที่มีควำมแน่นอนตำมฤดกูำล โดยมี

ลมประจ ำถิ่นหลกั 2 ทิศทำงคือ ในช่วงฤดหูนำว ลมมีกำรพดัจำกทิศตะวนัออกเฉียงเหนือไปยงัทิศ
ตะวันออกเฉียงใต ้ในระหว่ำงเดือนพฤศจิกำยนถึงกุมภำพันธ์ มีระยะเวลำประมำณ 3 - 4 เดือน
ส่วนในช่วงฤดูร้อน ลมที่มีกำรไหลเวียนกลับจำกทิศตะวันตกเฉียงใต้หรือทิศใต้ไปยังทิศ
ตะวนัออกเฉียงเหนือ ซึ่งระยะเวลำประมำณ 8 - 9 เดือน โดยมีกำรเรียงล ำดบัขัน้ตอนและเวลำที่มี
ลมมรสมุพดัอย่ำงเป็นระบบตำมล ำดบัของฤดกูำลดงักลำ่ว 

 
ภาพ 5.12 แสดงทิศทำงของลมประจ ำถิ่น 

       ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
 แสดงถึงอิทธิพลของทิศกระแสลมประจ ำถิ่นจำกทิศตะวนัออกเฉียงเหนือและทิศตะวนัตก
เฉียงใต้ท ำให้ลมในช่วงฤดูร้อนที่เข้ำพื ้นที่โครงกำรมีกำรพัดอำกำศออกนอกโครงกำรในทิศ
ตะวนัออกเฉียงเหนือซึ่งเป็นพืน้ที่ว่ำงและลมในช่วงฤดหูนำวพดัออกสู่นิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ 
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5.7 การวิเคราะหผ์ลกระทบจากมลภาวะโดยรอบ 

แสดงกำรวิครำะหก์ำยภำพคณุภำพบรรยำกำศ 

 
ภาพ 5.13 แสดงมลภำวะทำงเสียง 

       ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

แสดงใหเ้ห็นถึงผลกระทบทำงเสียงที่มีผลต่อโครงกำรในทิศต่ำงๆ ซึ่งทิศที่มีผลกระทบมำก
ที่สดุเป็นทิศใตไ้ปจนถึงทิศตะวนัออกเนื่องจำกเป็นดำ้นที่ติดกบันิคมอตุสำหกรรมมำบำพธุ และทิศ
ตะวันตกและทิศตะวันตกเฉียงเหนือเป็นทิศที่มีผลกระทบดำ้นเสียงรองลงมำซึ่งเป็นทิศที่ติดกับ
เสน้ทำงกำรสญัจรถนนทำงหลวงหมำยเลข 3392 
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5.8 การวิเคราะหมุ์มมองภายนอกทีต่ั้งโครงการ 

 
ภาพ 5.14 ดำ้นหนำ้โครงกำร 1 

         ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

        ดำ้นหนำ้ติดนิคมอตุสำหกรรมำบตำพธุ ถนนนิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ กวำ้ง 10 เมตร 

 
ภาพ 5.15 ดำ้นหนำ้โครงกำร 2 

ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 

        ดำ้นหนำ้ติดถนนทำงหลวง 3392 และถนนนิคมอตุสำหกรรมมำบตำพธุ กวำ้ง 10 เมตร 
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ภาพ 5.16 ดำ้นหนำ้โครงกำร 3 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
        ดำ้นหนำ้ติดถนนทำงหลวง 3392 กวำ้ง 10 เมตร 

 
ภาพ 5.17 ดำ้นหนำ้โครงกำร 4 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

        ดำ้นหนำ้ติดถนนทำงหลวง 3392 กวำ้ง 10 เมตร และติดคลองซำกหมำก กวำ้ง 5 เมตร



 

บทที ่6 

 
สรุปแนวความคิดและการออกแบบโครงการ 

 

 

6.1 แนวความคิดในการออกแบบโครงการ 
 แนวความคิดในการออกแบบศูนย์กระจายสินค้าอาหารทะเล เป็นการออกแบบพืน้ที่ 

Space การใช้งานพืน้ที่ให้มีการกระจายสินค้า โดยมีตัวสถาปัตยกรรมเป็นสิ่งที่มีผลต่อความ

ราบรื่นในการท างาน หรือสภาวะการท างาน โดยที่ในโครงการในแต่ละพืน้ที่มีการแฝงนยัยะส าคญั

ที่ช่วยในการกระตุน้และอ านวยความสะดวก โดยการน าเอาทฤษฎีหลกัการวางวางผงัอตุสาหกรรม

สว่นหนึ่งมาเป็นเครื่องมือในการออกแบบเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของการท างานภายในโครงการ
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ภาพ 6.1 แนวความคิดหลกัการวางผงัของอตุสาหกรรม 
ทีม่า : Neufert Architect’s Data 

 
  แสดงถึงการจัดวางผังล าดับการวางฟังก์ชั่นการใชง้านตามล าดับในการจัดผัง
อตุสาหกรรมโดยเริ่มจากการรบัสินคา้ไปจนถึงการสง่ออกตามล าดบั 



69 
 

6.2 แนวความคิดของการออกแบบการวางผังอาคาร 
 จากทฤษฎีแนวความคิดการวางผังของอุตสาหกรรม ไดม้ีการจัดวางอาคารในรูปแบบ

อตุสาหกรรมการกระจายสินคา้เป็นหลกั และวางพืน้ที่สาธารณะ พืน้ที่ซือ้ขาย ไวด้า้นหนา้อาคาร 

เพื่อใหผู้ใ้ชง้านไดง้่าย จดัวางส่วนโกดงัสินคา้อยู่ทิศใตเ้นื่องจากถนนดา้นหนา้โครงการทิศใตเ้ป็น

ถนนที่มีการใชเ้ฉพาะของนิคมอุตสาหกรรม และจัดวางส านักงานอยู่กึ่งกลางระหว่างส่วนโกดัง 

และพืน้ที่สา-ธารนะ โดยรวมอาคารทัง้หมดภายในโครงการ ไดม้ีการจัดวางอาคารโดยค านึงถึง

เรื่องการใชง้านพืน้ที่การใชง้านที่มีการช่วยใหแ้ต่ละพืน้ที่นัน้มีประสิทธิภาพมากขึน้ 

 
ภาพ 6.2 การจดัวางผงัอาคาร 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
 แสดงเห็นถึงการจดัวางอาคารส่วนตลาดแหง้อยู่ส่วนหนา้ ตลาดเปียกและประมลูอยู่ส่วน
ถดัมา ส านกังาน และโกดงัอยู่ในสว่นทา้ยของโครงการจากดา้นซา้ยไปดา้นขวาตามล าดบัดงัรูป 
 
6.3 แนวความคิดของการก าหนดโครงสร้างทีเ่หมาะสมกับโครงการ 
 เนื่องจากโครงการนีม้ีฟังกช์ั่นของโกดงัสินคา้ที่ตอ้งการความแข็งแรง ส่วนของโกดงัสินคา้
ใชค้อนกรีตเสริมเหล็กหนากว่าปกติ เพื่อรองรบัน า้หนักจากสิ่งแวดลอ้มโดยรอบ และน า้หนักจาก
ภายในอาคาร เสรมิดว้ยโครงสรา้งเหล็กรูปพรรณแบบ Flat Truss 
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ภาพ 6.3 โครงสรา้ง Flat Truss 

ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 

6.4 แนวทางพัฒนาการของแบบร่างสถาปัตยกรรม 

 
ภาพ 6.4 แสดงการพฒันาแบบรา่งล าดบัก่อน-หลงัจากซา้ยไปขวา 

         ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 

 
ภาพ 6.5 แสดงการพฒันาแบบสามมิติล าดบัก่อนไปหลงัจากซา้ยไปขวา 

               ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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 จากการพฒันาแบบร่างและแบบสามมิติพบว่า แบบรา่งเดิมแรกยงัขาดความเชื่อมถึงจาก
แต่ละส่วนของโครงการ และการใชง้านส่วนใหญ่ไม่สามารถใชง้านได้ ท าใหเ้กิดพืน้ที่ว่างที่ไม่
สามารถใชง้านไดจ้รงิดงันัน้จึงแกไ้ขปัญหาโดยการแกแ้บบใหส้ามารถใชง้านได้ และรูปแบบอาคาร
ที่น่าดงึดดูมากขึน้ 
 
6.5 ผลงานการออกแบบ 
 6.5.1 แบบแสดงผังพืน้ของโครงการ 

 
ภาพ 6.6 ผงัพืน้อาคารชัน้ 1 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

          
         แนวความคิดการจดัวางฟังกช์นัการใชง้านภายในโครงการออกแบบสถาปัตยกรรม

อุตสาหกรรมศูนยก์ระจายสินคา้ มีใจกลางเป็นการกระจายสินคา้ โดยมีการจัดวางอาคารไวท้าง
บริเวณขา้งนิคมอุตสาหกรรม มีลกัษณะเสน้ทางบงัคับในการขนส่งสินคา้ ท าใหส้ินคา้เขา้มาถึง
โครงการก่อนออกสูส่ว่นต่างๆ ของประเทศ และพืน้ที่สาธารณะ เช่น พืน้ที่ซือ้ขายสินคา้ ไดม้ีการจดั
วางในสว่นดา้นหนา้ของโครงการ 
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ภาพ 6.7 ผงัพืน้สว่นพืน้ที่ซือ้-ขายสินคา้ 

    ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         การออกแบบพืน้ที่ซือ้ขาย โดยมีการจัดอยู่บริเวณที่มีการเข้าถึงได้ง่าย และอยู่
บริเวณที่มีการถ่ายเทอากาศได้ดี มีพื ้นที่ส  าหรับการเดินจับจ่าย เพื่อรองรับจ านวนผู้คนที่มี
หลากหลาย และมีรา้นต่างๆ ของศนูยก์ารคา้เพื่อสรา้งความหลากหลายของสินคา้ 
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ภาพ 6.8 ผงัพืน้สว่นรา้นอาหารชัน้ 1 

ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 

         แสดงถึงการจัดวางพืน้ที่สาธารณะในส่วนของพืน้ที่รา้นคา้ชั่วคราวและรา้นกาแฟ

ภายในอาคารและสามารถเขา้ถึงชัน้ 2 ของอาคารไดโ้ดยบนัไดกลางซึ่งบนัไดกลางนีส้ามารถใช้

รว่มกบับนัไดหนีไฟไดเ้มื่อเกิดเหตเุพลิงไหม ้
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ภาพ 6.9 ผงัพืน้สว่นรา้นอาหารชัน้ 2 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
         แสดงถึงการจดัวางพืน้ที่อาคารชัน้ 2 โดยมีการวางพืน้ที่รา้นอาหารในแนวสีม่วงดา้น

ทิศใตข้องโครงการเนื่องจากเป็นทิศที่มีประสิทธิภาพดา้นการมองโดยรอบนอ้ยที่สดุ เนื่องจากเป็น
ทิศที่สามารถมองโดยรอบไดน้อ้ยจึงเป็นฟังกช์ั่นรา้นอาหารรูปแบบปิดเพื่อทดแทนการใชง้าน 
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ภาพ 6.10 ผงัพืน้สว่นส านกังานชัน้ 1 

ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงการใชง้านในส่วนของส านกังานชัน้ที่ 1 โดยมีการแบ่งพืน้ที่ตามสีในการใช้

งานคือ สีเขียวซึ่งเป็นพื ้นที่ติดต่อประชาสัมพันธ์ซึ่งเป็นพื ้นที่สาธารณะ พื ้นที่สีม่วงเป็นพื ้นที่

สว่นกลางของพนกังานส านกังาน และพืน้ที่สีแดงคือพืน้ที่ส  านกังาน 
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ภาพ 6.11 ผงัพืน้สว่นส านกังานชัน้ 2 

      ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงการวางผังพื ้นที่ส  านักงานในส่วนส านักงานโดยพื ้นที่สีม่วงเป็นพื ้นที่

สว่นกลางของส านกังาน และพืน้ที่สีแดงเป็นพืน้ที่ส  านกังานชัน้ 2 
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ภาพ 6.12 ผงัพืน้สว่นโกดงัสินคา้ 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
  แสดงถึงการจดัวางพืน้ที่โกดงัสินคา้โดยที่พืน้ที่สีม่วงคือพืน้ที่ส่วนพนักงานและที่
สัญจรภายในโกดังและพืน้ที่สีแดงคือพืน้ที่ส่วนโกดังเก็บของโดยมีการแบ่งการเก็บของตาม
ประเภทของสินคา้ 
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ภาพ 6.13 ผงัพืน้หลงัคา 

   ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงผงัหลงัทัง้หมดของโครงการ โดยพืน้ที่สาธารณะในดา้นทิศเหนือและพืน้ที่
ส  านกังานใชห้ลงัคาสกายไ์ลท ์และหลงัคาสว่นที่จอดรถและโกดงัใชว้ตัสเุมทลัชีทตามล าดบั 

6.5.2 แบบแสดงรูปด้านของโครงการ 

 
ภาพ 6.14 รูปดา้น 1 

   ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงรูปดา้นหนา้โครงการเมื่อมองจากทิศเหนือเขา้สู่โครงการ โดยมีความกวา้ง 
70 เมตรและสงู 10 เมตรในส่วนของอาคารพืน้ที่สาธารณะและสงู 14 เมตรในส่วนของพืน้ที่โกดัง
โดยใชว้สัดคุอนกรีตคอนกรีตอดัแรงปพูืน้ดว้ยพืน้คอนกรีตคอนโพสิท 
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ภาพ 6.15 รูปดา้น 2 

     ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงรูปดา้นหน้าโครงการเมื่อมองจากทิศตะวันตกเขา้สู่โครงการ โดยมีความ
กวา้ง 390 เมตรและสูง 10 เมตรในส่วนของอาคารพืน้ที่สาธารณะและสูง 14 เมตรในส่วนของ
อาคารจอดรถและพืน้ที่โกดงัโดยใชว้สัดคุอนกรีตคอนกรีตอดัแรง 

 
ภาพ 6.16 รูปดา้น 3 

   ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงดา้นหลงัโครงการเมื่อมองจากทิศใตเ้ขา้สูโ่ครงการ โดยมีความกวา้ง 70 
เมตรและสงู 14 เมตรในสว่นของอาคารจอดรถและพืน้ที่โกดงัโดยใชว้สัดคุอนกรีตคอนกรีตอดัแรง 

 
ภาพ 6.17 รูปดา้น 4 

     ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงรูปดา้นหนา้โครงการเมื่อมองจากทิศตะวันออกเขา้สู่โครงการ โดยมีความ
กวา้ง 390 เมตรและสูง 10 เมตรในส่วนของอาคารพืน้ที่สาธารณะและสูง 14 เมตรในส่วนของ
อาคารจอดรถและพืน้ที่โกดงัโดยใชว้สัดคุอนกรีตคอนกรีตอดัแรง 
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6.5.3 แบบแสดงรูปตัดของโครงการ 

 
ภาพ 6.18 รูปตดั 1 

      ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงการตดัผ่านอาคารต่างๆ และแสดงถึงงานระบบที่มีการน าลงใตดิ้นเพื่อง่าย
ต่อการจดัวาง โดยที่งานระบบในแต่ละส่วนมีการแยกกนัออกไปจนมารวมสว่นงานระบบชัน้ใตดิ้น
ของพืน้ส่วนอาคารจอดรถและมีงานระบบแยกของส่วนโกดงัเนื่องจากมีการใชง้านที่ต่างกนั และ
อัตราการใชง้านที่ต่างกัน ในส่วนของพืน้ที่สาธารณะและส านักงานมีการใชโ้ครงสรา้งคอนกรีต
เสรมิเหล็กและพืน้ที่สว่นโกดงัใชโ้ครงสรา้งเหล็กรูปพรรณ 

 
ภาพ 6.19 รูปตดั 2 

      ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         การตดัผ่านอาคารโกดงัสินคา้แสดงใหเ้ห็นถึงการวางโครงสรา้งและรูปแบบการจัด
วางสินคา้เป็นชัน้ โดยอาคารโกดงัสินคา้มีการใชโ้ครงสรา้งเหล็กรูปพรรณรูปแบบ Flat Truss และ
คอนกรีตเสรมิเหล็ก 
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6.5.4 แบบแสดงมุมมอง และบรรยากาศในโครงการ 

 
ภาพ 6.20 ทศันียภาพหนา้โครงการเมื่อมองจากดา้นสวนหนา้โครงการ 

        ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แสดงถึงบรรยากาศหนา้โครงการเมื่อมองจากดา้นสวนหนา้โครงการ แสดงถึง การ
เวน้พืน้ที่ และการถ่ายเทของอากาศ และความชืน้ออกสูห่นา้โครงการ 

 
ภาพ 6.21 บรรยากาศสว่นตลาดขายสินคา้แหง้ 

             ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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          แสดงถึงบรรยากาศส่วนตลาดขายสินคา้แหง้เมื่อมีการใชง้านจริง โดยที่มีการตัง้
รา้นสินคา้ตามแนวอาคาร และพืน้ที่กลางส าหรบัตัง้บทูสินคา้ชั่วคราวภายในพืน้ที่ โดยมีรา้นกาแฟ
ส าหรบันั่งพกัคอยอยู่บรเิวณหนา้โครงการซึ่งติดกบัสวนหนา้โครงการ 

 
ภาพ 6.22 บรรยากาศเสน้ทางสญัจรภายในโครงการ 

          ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         ภาพบรรยากาศเส้นทางสัญจรภายในโครงการ สื่อถึงเมื่อผู้เข้าใช้โครงการด้วย
รถยนตไ์ดค้วามรูส้กึ เดินทางเขา้สูป่ากปลา จึงเดินทางเขา้ตามเสน้ทาง จึงไดรู้ส้กึเสมือนเดินทางไป
ตามแนวโครงกระดกูปลา 
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ภาพ 6.23 บรรยากาศสว่นมา้นั่งหนา้โครงการ 

    ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
  แสดงถึงบรรยากาศเมื่อมีการใชง้านส่วนมา้นั่งหนา้โครงการซึ่งติดอยู่กับส่วนซือ้
ขายสินคา้อาหารทะเลสด ซึ่งผูใ้ชง้านโครงการทั่วไปสามารถเดินในบริเวณนีโ้ดยที่สามารถมองเขา้
ไปในสว่นประมลูเพื่อรบัอรรถรสในการประมลูปลาได ้

 
ภาพ 6.24 บรรยากาศรา้นกาแฟหนา้โครงการ 

    ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
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  ภาพบรรยากาศรา้นกาแฟหน้าโครงการเมื่อผูเ้ขา้ใช่โครงการเขา้มาใชส้่วนรา้น
กาแฟสามารถไดค้วามรูส้ึกที่เงียบสงบ และตัดขาดจากความวุ่นวายในบรรยากาศตลาด โดยที่
สามารถมองออกภายนอกเพื่อเห็นบรรยากาศได ้

 
ภาพ 6.25 บรรยากาศบรเิวณสวนหนา้ส านกังาน 

             ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
  แสดงถึงบรรยากาศบริเวณสวนหนา้ส านักงานเมื่อมีการใชง้านระหว่างก่อนเขา้
งาน พกัเที่ยง และเลิกงาน โดยที่สวนหนา้ส านกังานสามารถเป็นพืน้ที่ส  าหรบัพกัผ่อนหย่อนใจ และ
รบัประทานอาหารนอกอาคารไดเ้มื่อถึงช่วงเวลาพกัเที่ยง และสามารถเป็นบรรยากาศเมื่อเวลาเลิก
งาน 
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6.5.5 หุ่นจ าลอง 

 
ภาพ 6.26 แบบหุ่นจ าลองที่ 1 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
  แสดงถึงภาพรวมหุ่นจ าลองโครงการเมื่อมองจากมุมสูงโครงการ สามารถเห็นไดถ้ึง
แนวงานระบบ และเสน้ทางส าหรบัซ่อมบ ารุง และขนสง่สินคา้ 
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ภาพ 6.27 แบบหุ่นจ าลองที่ 2 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
  แบบหุ่นจ าลองที่แสดงถึงสว่นซ่อมแซม สง่สินคา้ และบรเิวณพืน้ที่ทางออกฉุกเฉิน
สว่นโกดงัของดา้นหลงัโครงการ 
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ภาพ 6.28 แบบหุ่นจ าลองที่ 3 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
แสดงใหเ้ห็นถึงส่วนโครงสรา้งที่เป็นโครงกระดูกปลาโดยมีการค า้ยันจากตัวเสา

ของโครงการ และพืน้ที่ดา้นหนา้ของอาคารที่มีการใชร้ะบบปิดเพื่อป้องกันและควบคุมกลิ่น และ
ความชืน้ออกสูส่ว่นอ่ืนของโครงการ 
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ภาพ 6.29 แบบหุ่นจ าลองที่ 4 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
  แสดงถึงส่วนสวนหน้าโครงการ โดยที่ผู ้เข้าใช้โครงการสามารถเดินออกจาก
ภายในพืน้ที่ซือ้ขายสินคา้แหง้ สู่ดา้นหนา้โครงการ เมื่อมีการใชง้านในช่วงเวลาเย็น ร่องแนวไฟซึ่ง
ซ่อนอยู่บริเวณพืน้สามารถส่องขึน้เพื่อเป็นแสงน าทางในการเดินภายนอกโครงการ และทัง้ยงัเป็น
ช่องส าหรบัการระบายน า้หากมีเหตฝุนตก หรือรดน า้หนา้โครงการ 
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ภาพ 6.30 แบบหุ่นจ าลองที่ 5 
ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 
  แสดงถึงบรรยาศหนา้ทางเขา้ส่วนส านัก โดยมีการคัดกรองก่อนเขา้สู่ส  านักงาน 
โดยที่ตัวอาคารส านักมีการใช้หลังคารูปแบบใส (Sky Roof) ในการน าแสงธรรมชาติมาใช้ใน
โครงการ และมีการปรบัอากาศโดยเฉพาะในส านกังาน 
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6.5.6 แบบแสดงแผ่นผลงาน 

 
ภาพ 6.31 แสดงแผ่นน าเสนอผลงาน 1 

    ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 
          แผ่นน าเสนอผลงาน 1 แสดงถึงการวิเคราะหใ์นดา้นขอ้มูลและปัจจยั ตัง้แต่การตัง้
ค าถามตลอดจนปัจจยัที่มีผลต่อโครงการในดา้นต่างๆ ของโครงการ 

 
ภาพ 6.32 แสดงแผ่นน าเสนอผลงาน 2 

    ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 
 

         แผ่นน าเสนอผลงานแผ่นที่ 2 แสดงถึงการวางผงัทัง้โครงการ การจดัวางพืน้ที่ รูปตดั

โครงการ บรรยากาศการใชง้านภายในโครงการรวมถึงอารมณข์องผูใ้ชง้านในโครงการในสว่นของ

พืน้ที่ต่างๆ และรายละเอียดของโครงสรา้งไปจนถึงรายละเอียดของวัสดุต่างๆ ที่มีการใชง้านใน

โครงการ 
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ภาพ 6.33 แสดงแผ่นน าเสนอผลงาน 3 

    ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม 

 

         แผ่นน าเสนอผลงานที่ 3 แสดงถึงรูปดา้นแต่ละดา้นของโครงการ การวางผังงาน

ระบบต่างๆ และขัน้ตอนการก่อสรา้งของโครงการ 

 6.5.7 การน าเสนอผลงาน 

 
ภาพ 6.34 น าเสนอผลงานแบบครัง้สดุทา้ย 

  ทีม่า : ฐนวฒัน ์ตรีอดุม



 
 

บทที ่7 

 
บทสรุปวิทยานิพนธท์างสถาปัตยกรรม 

 

 

7.1 สรุปผลการศึกษา 
 โครงการออกแบบศูนยก์ระจายสินค้าอาหารทะเล เป็นโครงการที่ช่วยสนับสนุนสินค้า

อาหารทะเลหากมีวิกกฤตการณท์ าใหไ้ม่สามารถน าเขา้ หรือสง่ออกสินคา้อาหารทะเลได ้โครงการ

นีจ้ึงสามารถเป็นอีกแหลง่ที่สามารถกระจายสินคา้เพื่อใหค้นในประเทศยงัสามารถรบัสินคา้อาหาร

ทะเลได ้

 ประเด็นของการออกแบบโครงการศูนยก์ระจายสินคา้อาหารทะเลมีเป้าหมายเพื่อเป็น

อาคารที่มีการเก็บสินคา้ และมีการซือ้ขายสินคา้อาหารทะเลภายในโครงการ โดยที่สินคา้มีการขาย

จากบรษิัทต่างๆ และจากชาวประมงโดยรอบน ามาขายได ้

 แนวความคิดของโครงการสู่การออกแบบอาคารนัน้ เป็นการท างานโดยรวมอาคารทัง้หมด

ภายในโครงการ ไดม้ีการจดัวางอาคารโดยค านึงถึงการใชง้าน และประสิทธิภาพการท างานใหม้าก

ยิ่งขึน้ 

 ขัน้ตอนการศกึษามีทัง้หมด 7 ขัน้ตอน 

1. ศึกษาขอ้มลูที่เก่ียวขอ้งทัง้วิทยานิพนธ ์บทความ รายงาน ข่าวสาร สื่อออนไลน ์รวมถึง

สถานที่ที่เก่ียวขอ้งกบัโครงการ 

2. ศึกษาองคป์ระกอบของโครงการ กลุ่มเป้าหมาย และรายละเอียดโครงการเพื่อน ามา

วิเคราะหข์อ้มลูเพื่อหาขอบเขตของโครงการ 

3. ศึกษาอาคารตัวอย่างที่ลักษณะใกลเ้คียงกับโครงการและน ามาวิเคราะห ์เพื่อน ามา

ประยกุตใ์ชก้บัโครงการ 

4. ศกึษาดา้นกฎหมายอาคาร และกฎหมายผงัเมืองจงัหวดัระยอง 
 5. วิเคราะหโ์ครงการดา้นที่ตัง้โดยละเอียด 
 6. สรุปรายละเอียดโครงการ เพื่อเป็นขอ้มลูการออกแบบสถาปัตยกรรม
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7. ออกแบบโครงการ และน าเสนอผลงานในการออกแบบสถาปัตยกรรมในโครงการมี
พืน้ที่ทัง้หมด 6 พืน้ที่ คือ พืน้ที่ศนูยก์ารคา้สินคา้แหง้ พืน้ที่ศนูยก์ารคา้สินคา้เปียก พืน้ที่รา้นอาหาร 
พืน้ที่จอดรถ พืน้ที่ส  านกังาน และพืน้ที่โกดงัสินคา้ ตวัอาคารของโครงการมีทัง้หมด 1 ชัน้ วสัดหุลกั
ของอาคารคือ คอนกรีตเสรมิเหล็ก และคอนกรีตคอมโพสิท ที่ตัง้โครงการอยู่ที่ อ  าเภอเมืองระยอง 
 

7.2 อุปสรรค ปัญหา และข้อเสนอแนะในการท าวิยานิพนธ ์
 7.2.1 อุปสรรค และปัญหา 

            7.2.1.1 เนื่องดว้ยระยะเวลาที่นอ้ยมีจ านวนจ ากดั กระบวนการท างานวิทยานิพนธ์
ในแต่ละขั้นตอนมีเวลาน้อย ตั้งแต่การสืบค้นข้อมูลเชิงลึก การค้นหาทฤษฎีอ้างอิง การหา
รายละเอียดทางสถาปัตยกรรม การวิเคราะหแ์ละการสงัเคราะหส์รุปขอ้มลู ท าใหค้วามชดัเจนของ
โปรแกรมการออกแบบ ไม่หนกัแน่นพอที่เรียกว่าสมบรูณแ์บบได ้

           7.2.1.2 ขัน้ตอนการออกแบบค่อนขา้งละเอียดอ่อน เพราะตอ้งค านึงถึงผลกระทบ
ต่อความรูส้กึในการรบัรู ้เพราะเป็นเรื่องที่ละเอียดอ่อน 

           7.2.1.3 ขั้นตอนในการเสนองานนั้นค่อนขา้งซับซอ้น จึงควรมีเวลาเตรียมตัวเป็น
พิเศษเพื่อการอธิบายใหผู้ค้นไดเ้ขา้ใจและเขา้ถึงง่าย 

           7.2.1.4 รูปแบบการท าวิทยานิพนธ์ เป็นรูปแบบของการออนไลนท์ัง้หมด ทั้งการ
ตรวจแบบร่าง ตรวจความก้าวหน้าแต่ละครัง้ ท าใหก้ารน าเสนอแต่ละครัง้อาจมีความเขา้ใจไม่
ตรงกนั หรือค าแนะน าที่ไดร้บัสื่อถึงความเขา้ใจไม่ไดป้ระสิทธิภาพมากพอต่อการน าไปพฒันาแบบ
ต่อไป 

7.2.2 ข้อเสนอแนะ 
           7.2.2.1 การจดัผงัอาคาร ใหม้ีถนนฉียงท าใหเ้กิดอาคารรูปสามเหลี่ยมที่ยากต่อการ

จัดอาคารใหม้ีการใชง้านที่หลากหลายลานหน้าส านักงานเป็นประโยชนก์ับพืน้ที่ส  านักงานเกิน
จ าเป็น     ควรน าไปปรบัใชใ้นสว่นของพืน้ที่สาธารณะ 

           7.2.2.2 ขาดการศึกษา ในเรื่องของรูปแบบแนวคิด และบรบิท สง่ผลท าใหอ้าคารไม่
ชดัเจนและยงัไม่สอดคลอ้งกบับรบิทมากพอ 

           7.2.2.3 ควรศกึษาดา้นงานระบบใหล้ะเอียดมากขึน้ 
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